MONTAZ POUZITi A UDRZBA

Tento gril musi byt pouzivan pouze venku na dobfre vétraném misté

Uschovejte tento navod pro pozdéjsi pouziti.

VENKOVNI GRIL NA DREVENE UHLI

Poutijte stitek se sériovym éislem z kartonu
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NAPOLEON

A VAROVANI A NEBEZPECI
Spalovani uhli vydava oxid
uhelnaty. Nepalte uhli uvniti domd,

Nesnazte se zazehnout

tento spotrebic bez cteni
“ZAPALOVACICH” instrukei v tomto gardzi, stand, vozidel nebo jinych
uzavrenych prostor.

navodu.
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(A VAROVANI! Nedodrzeni t&chto pokynd mutiZze mit za nasledek vznik poZaru, vainé zranéni nebo smrt. )
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DEKUJEME, ZE JSTE SI ZVOLILI PRODUKT NAPOLEON

Produkty NAPOLEON jsou navrzeny z kvalitnich dilG a materiald a jsou sestavovéany vyskolenymi
femeslniky, ktefi si na své praci velice zakladaji. Tento gril byl pfed zabalenim a prepravou dikladné
zkontrolovan kvalifikovanym technikem, abychom se ujistili, Ze Vy, nas zakaznik, prevezmete kvalitni
produkt presné podle Vasich predstav.

Nasim cilem je poskytnout Vam potiebné nacini pro nezapomenutelné grilovaci zazitky. Tento manual Vam
byl poskytnut, aby Vdm napomahal pfi sestavovani, montdazi a udrzovani grilu a také pfi spravné péci o néj.
Je dllezZité, abyste si cely manudl precetlli a porozuméli mu jesté pred prvnim pouzitim. Tak ziskate prehled
o bezpecnostnich opatfenich a o vlastnostech, které Vam muze gril poskytnout. Budete-li instrukce peclivé
dodrZovat, zajistite si tim roky bezproblémové obsluhy a grilovani. Pokud vSak produkt z néjakého dlvodu
nespliiuje Vase ocekavani, kontaktujte vaseho prodejce ¢i nékterou pobocku firmy Napoleon, kterou
naleznete na www.napoleongrily.cz .

Omezena dozivotni zaruka grilu na drevéné uhli Napoleon President

== PRESIDENT'S

LIMITED
Hﬁg}ﬁﬁ NAPOLEON garantuje, Ze materidly a zpracovani, uzité pfi vyrobé Vaseho nového grilu, budou odolné
vUc¢i vadam nasledujici dobu od jeho koupi:

Smaltované viko a misa dozivotné
Plastova madla 10 let
Smaltované litinové grilovaci rosty 5 let PlusS
Draténé rosty 2 roky
Dratény uhelny rost 2 roky
Vsechny ostatni ¢asti 2 roky
plus5

znaci ¢asovy Usek rozsifené zaruky, diky které budou ndhradni dily zakaznikovi k dispozici dalSich pét
let za 50 % z aktualni maloobchodni ceny.

Podminky a omezeni

NAPOLEON ruci za vady na svych produktech pouze svému plavodnimu kupci za predpokladu, Ze nakup byl proveden
pres autorizovaného prodejce NAPOLEON a splnuje nasledujici podminky a omezeni:

Tato zaruka neni pfenositelnd a nem0ze byt rozsitena nikym z nasich zastupca.

Tato zaruka nepokryva poskozeni zplsobena nespravnym zachazenim, neudrzovanim grilu, vznicenim tuku,
nevhodnym prostfedim, nehodou, prestavbou grilu, hrubym zachazenim nebo nedbalosti. Instalace dilG od jiného
vyrobce anuluje zaruku. Ztrata barvy plastovych ¢asti z dlivodu pouzivani chemickych Cisti¢li nebo vystaveni
slunecnimu zareni neni kryta touto zarukou.

Tato zaruka dale nepokryva praskliny, promacknuti, natirané povrchy, korozi nebo ztratu barvy teplem, abrazivnimi
nebo chemickymi ¢istici, ani odlupovani smaltovanych ¢asti.

V pfipadé poskozeni ¢asti bez stanovené délky zaruky do takové miry, Ze gril nelze pouZivat (prorezlé nebo
prohorelé), bude vyména Casti provedena.

Po prvnim roce se mize dle uvazeni a respektovani této zaruky NAPOLEON zprostit vSech povinnosti v souladu s
touto zarukou a nékteré poskozené dily v zaruce pak hradi plvodni kupuijici.

NAPOLEON nenese odpovédnost za instalaci, pracovni silu ani jiné naklady nebo vydaje, souvisejici s zpétnou
montazi reklamovanych dilG. Takové naklady nejsou kryty touto zarukou.

Zaopatreni obsazena v této omezené doZivotni zaruce jsou uvedena vySe a NAPOLEON neni za Zadnych okolnosti
povinen rozsifovat zaruku na nahodilé nebo neptimé Skody.

Tato zaruka definuje povinnosti a zavazky spole¢nosti NAPOLEON vzhledem ke grilu na dfevéné uhli NAPOLEON a
ostatni zaruky vyjadrené nebo zahrnuté k tomuto produktu, jeho komponentim nebo vybaveni se vyjimaiji.
NAPOLEON také neprebira, ani neopravriuje Zadnou treti stranu k prevzeti ostatnich zavazkd v souvislosti s prodejem
tohoto produktu.

NAPOLEON neni zodpovédny za: prehiati, uhasinani vlivem vnéjsich podminek jako jsou silny vitr nebo neadekvatni
vétrani.

Vsechny skody na grilu zplisobené pocasim, prudkym destém, hrubym zachazenim, chemickymi latkami nebo cistici
nejsou odpovédnosti NAPOLEON.

Pti vytvoreni pozadavku v souvislosti se zarukou bude NAPOLEON pozadovat Ucet od ndkupu nebo jeho kopii spolu
se sériovym Cislem a modelem grilu.

NAPOLEON si vyhrazuje pravo na prozkoumani reklamovaného produktu nebo dilu pro pozitivni vyfizeni pozadavku.
NAPOLEON nenese odpovédnost za dopravni naklady, naklady na pracovni silu ani za vyvozni cla.

www.napoleongrills.com



VAROVANI! Nedodrieni téchto pokynii miZe mit za nasledek podkozeni majetku, riziko trazu
nebo smrt. Prectéte si a dodrzujte vSechna varovani a pokyny uvedené v této prirucce pred operaci s
grilem.

Bezpecnostni postupy:

e  Prectéte si cely navod pred pouzitim grilu.

e Ridte se pokyny pro zazehnuti grilu.

¢ Nezapalujte uhelny gril s uzavienym vikem.

e Nenakldnéjte se pres gril pfi zapalovani ¢i hofeni.

e Nepouzivejte benzin, alcohol ¢i jiné vznétlivé latky pro zapalovani uhli. PouZijte POUZE starter na uhli
uréeny pro rozpaleni uhli. Ujistéte se pfed zapalenim grilu, Ze se v ném nenachazeji Zddne tekuté latky.

e  Tekutina pro lepsi hofeni uhli nesmi byt pouZivana na horké ani teplé uhli. CZ

e Po a pred zapalenim musi byt tekutina pro snadnéjsi zapaleni uhli uloZzena na bezpe¢ném misté mimo
gril (minimalné 7.6m).

e Dejte pozor na horky gril pfed détmi a zvifaty, NEDOVOLTE détem lést po a do skFiné grilu.
¢ Nenechavejte gril v provozu bez dozoru.

e Nepohybujte s grilem, pokud je horky nebo v provozu.

e Tento gril nesmi byt instalovan v rekreacnich vozidlech nebo lodich.

e Tento gril musi byt skladovan venku v dobfe vétraném prostoru a nesmi byt pouZit unitf budovy,
garaze, stinéné verandé, altdnu nebo v jinych uzavienych prostorech.

e UdrZujte spravnou vzdalenost od hotlavin, ze vSech stran 1,5 metru. Tato vzdalenost se doporucuje
take v pfipadé vinilovych desek ¢i sklenénych tabuli. Gril se nesmi pouzivat na hoflavych plochach
(dfevéné nebo kombinované plosiny ¢i verandy).

e  Zavsech okolnosti zachovat vétraci otvory volné a i bez necistot.

e Nepouzivejte zafizeni pod hoflavou konstrukci.

¢ NepouzZivejte zafizeni pod nizkou stropni konstrukci, pFistfesky, markyzy nebo previsy.

¢ Neumistujte do vétrného prostredi. Silny vitr ma nepfiznivy vliv na vykon grilu.

e Viko grilu by mélo byt pfi zahfivani grilu uzavfeno.

e PFi pouzivani grilu musi byt instalovan jak zasobnik na popel tak na odkapavajici tuk.

o C(istéte zasobnik popela a tuku pravidelné, aby se zabranilo pfeplnéni, co? by mohlo vest a7 k pozaru.

e Nepouzivejte bocni police pro uloZeni zapalovace, zapalek nebo jinych hoflavin.

e Gril by mél byt za vSech okolnosti na vodorovném povrchu.

¢ Nepouzivejte vodu k haseni uhli ¢i zchlazeni grilu, mohlo by dojit k jeho poskozeni véetné povrchové
Upravy.

e Chcete-li regulovat plameny, lehce zavirejte otvry na grilu. Chcete-li uhli zcela uhasit, zavrete viechny
vétraci otvory a priklopte viko.

e Pfimanipulaci s grilem i grilovani pouzivejte dlouhé tepluodolné rukavice.
e Pouzivejte grilovaci rukavice ¢i podlozky k ochrané rukou pfi grilovani ¢i nastavovani grilu.
e Nevyjimejte popel z grilu, dokud nebude opét studené. Dodrzte tedy dostatény ¢as pro vychladnuti.

e Zbyvajici uhli a popel musi byt odstranén z grilu a uloZen v nehoflavé kovové nadobé. Zde by mél
zUstat po dobu 24 hodin pred dalsi likvidaci.

e UdrZujte elektrické napajeci kabely od vody nebo horkych ploch.

e Spalovani uhli vytvafi vedlejsi produkty, z nich nékteré jsou Skodlivé. Pfi vafeni s dfevénym uhlim tedy
vzdy zajistéte dostate¢nou ventilaci, aby se minimalizovala koncentrace téchto latek.

www.napoleongrills.com
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Zazehavaci pokyny

PRIME VARENI

Pouziti uhli
Rozmér grilu Metoda vareni Doporucené mnoizstvi uhli
22" (56cm) Prima 50
25 pro stranu
22" (56¢cm) Nepfima *(a pfida se 8 na kazdé strané pro kazdou
dalsi hodinu vareni)

*doporucena mnozstvi uhli jsou orientacni, delsi vafeni vyZaduje dalsi dfevéné uhli, které se musi doplfiovat. Stejné tak
pokud bude chladnéji ¢i vétrno, bude zapotrebi vice uhli pro dostazni idealni teploty vareni.

POZOR! otevrete viko.

na drevénych nebo jinych horlavych plochach.

POZOR! Nenaklanéjte gril pokud je zhavé uhli.

POZOR! umistéte gril venku na pevném, rovném a nehorlavém podkladu. Nikdy nepouzivejte gril

POZOR! Popelnik musit byt béhem provozu nasazen a pouzivan.

PRIMA METODA GRILOVANI

NEPRiIMA METODA GRILOVANI

1. Otevrete pIné vétraci otvor na viku a v zakladné.
Sejméte viko grilu a vyjméte grilovaci rost.

1. Otevrete pIné vétraci otvor na viku a v zakladné.
Sejméte viko grilu a vyjméte grilovaci rost.

2. Ujistéte se, Ze je popel a zasobnik je vycCistén a poté
ho nainstalujte zpét.

2. Ujistéte se, Ze je popel a zasobnik je vycCistén a poté ho
nainstalujte zpét.

3. Gril mlzZe byt pouZit bez centrélniho deflektoru
vzduchu. Deflektor zajistuje rovhomérné;jsi teplotu
a zpomaluje ryachlost spaleni ve stfedu rostu. Pro
start grilu doporucujeme pouZit startovaci nadobu
(neni soucasti) dle pokynd uvedenych v navodu nebo
umistéte lihové kostky ¢i zmackané noviny na a kolem
deflektoru vzduchu. Uhli umistéte na hromadku ve
tvaru kuZele ve stfedu jednotky na tyto noviny Ci
lihové kostky.

3. Odstrante centralni deflector a umistéte odkapavaci
vanicku. Instalujte volitelné kosiky na uhli na obou
stranach od odkapové vanicky. Pro start grilu

doporucujeme pouZit startovaci nadobu (neni soucéasti) dle
pokynt uvedenych v ndvodu nebo umistéte lihové kostky

¢i zmackané noviny do kosik( na uhli. Potom nasypte do
kosika uhli.

4. Zapalte noviny nebo lihové kostky. Po Gplném

zapdleni zaviete viko a nechte uhli horet, dokud

nebude pokryto svétle Sedym popelem (cca. 20
minut).

4. Zapalte noviny nebo lihové kostky. Po Gplném zapaleni

zavrete viko a nechte uhli horet, dokud nebude pokryto
svétle Sedym popelem (cca. 20 minut).

5. Pomoci dlouhych Zaruvdornych klesti rovhomérné
rozhriite uhli po celé ploSe rostu (véetné stredu
deflektoru vzduchu).

www.napoleongrills.com
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Startovaci kapalina miZe byt pouZita k zapaleni uhli, ale neni to preferovany zptsob. MUiZe to ovliviiit vini
a chut nasledného pokrmu. Jakmile uhli hofi, nikdy nepfidavejte dalsi startovaci kapalinu. Takovou kapal-
inu uchovavejte alespon 7,5 m od spusténého grilu. CHARCOAL STARTER

Bezpecnostni postup pro “starter” drevéného uhli
POZOR!
e  Pouze pro venkovni pouZziti.

¢ Nepouzivejte starter pokud neni umistén na rovném, pevném a nehoflavém
podkladu. To same plati o samotném grilu.

e Neodkladejte pouZity starter na horlavé misto dokud neni Uplné studeny.

* Nepouzivejte starter v silném vétru. (o4

e NepouZivejte do starteru benzin do zapalovacl nebo vlastni Zhavé uhli.

e PouzZivejte starter pouze k roztdpéni uhli pro uhelny gril.

e Vidy pouzZivejte ochranné rukavice pfi manipulaci se starterem.
e Vidy davejte pozor na déti a zvifata béhem pouzivani starteru.
e Nenechavejte starter v provozu bez dozoru.

¢ Nenakldnéjte se pfi pouZivani starteru nad néj.

e Nikdy nepoufZivejte starter na jiné tUcely nez rozpalovani uhli pro gril. NepouZzivejte ani k pfipravé
pokrm.

e  Budte velmi opatrni pfi presypdvani rozpaleného uhli do grilu.

Pouziti starter drevéného uhli

e  Otocte starter dnem vzhUru.

e Nacpéte dva zmackané listy novinového papiru do jeho spodni ¢asti.

e  Otocte ho do spravné polohy a umistéte na stfed rostu uhli uvnitf grilu.

e  Pfidejte odpovidajici mnozstvi uhli a nepreplnte.

e  Zapalte zapalku a vloZte ji do jednoho ze spodnich vétracich otvor(i a zapalte noviny.

e Jakmile se na vrchni vrstvé uhli zacne objevovat Sedy popel, s pomoci ochrannych rukavic opatrné
nasypte rozhavené uhli na uhelny rost (pfima metoda peceni), nebo misto do kose do boc¢nich misek
na dievéné uhli (nepfima metoda).

e Jakmile je uhliv grilu, rozhriite ho rovhomérné pomoci dlouhych tepelné odolnych klesti.

www.napoleongrills.com
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Pravodce grilovanim na drevéném uhli

Grilovani na dievéném uhli je tradi¢ni zplisob vareni, na ktery jsme viichni zvykli. Zhnouci brikety vyzaiuji
infradervenou energii na pokrm, ktery se pece, a to s velmi malou Gcinnosti su$eni. Jakékoliv $tavy nebo
oleje, které utikaji z potravin a kapaji dolli na uhli a odpatuji ho do koure, ddva pokrmu jeho lahodnou
grilovanou chut. Pointa je, Ze Napoleon grily na dfevéné uhli vytvafi zar pro $taviatéjsi hamburger, chutnéjsi

Nasledujici tabulka grilovani ma byt pouze voditkem. Casy vareni jsou ovlivnény takovymi faktory, jako
nadmorska vyska, vnéjsi teplota, vitr a poZadovany stupen vareni, coZ se odrazi ve vasem vareni. PouZivejte
teplomér na maso, aby potraviny byly pfimérené varené.

Grilovaci schéma

Nepfimé zbytek

turning often

Pokrm Pfimé/Neptimé Doba vareni Uzitecné tipy
grilovani
Steak pfimé 6-8 min.— Pti vybéru masa pro grilovani se ptejte na
tloustka 2.54cm Medium maso s mramorovym rozloZzenim tuku. Tuk
pUsobi jako pfirodni tenderizer a udrzuje ho
vlhké a stavnaté.
Hamburger primé 6-8 min.— Priprava hamburger je jednodussi zménu
tloustka 1.27cm Medium tloustky. Chcete-li pfidat exoticku chut do
masa, zkuste pridat drevéné lupinky Ofechu
na drevéné uhli.
Kureci kousky P¥imé cca. 2 min 20-25 min. Kloub spojujici stehna a nohu od boku bez
na stranu. kGzZe by mél byt z % nakrojeny, aby se Iépe
Zbytek neptimé az maso poloZilo na plochu rostu. To pomuze
18-20 minut. varit rychleji a rovnomérnéji. Chcete-li mit
vlastni chut, zkuste pf¥idat dfevéné Supiny
Mesquite na dievéné uhli.
Veprové kotlety pfimé 10-15 min. Odstranite prebytecny tuk pred grilovanim.
Zvolte silnéjsi kotlety pro lepsi vysledek.
Veprova Zebirka Pfimé na 5 min. 1.5-2 hrs. Vyberte si Zebra, které jsou Stihlé a masité.

Grilujte dokud nejde maso lehce od kosti.

Jehnéci kotletky Pfimé 25-30 min. Odstrarnite prebytecny tuk pred grilovanim.
Zvolte silnéjsi kotlety pro lepsi vysledek.
Hot dogs Primé 4-6 min. Zvolte vétsi velikost park(. Pred grilovanim

rozfiznéte podélné kzi.

www.napoleongrills.com




Instrukce k vareni

Pocatecni zapaleni: kdyZ zapalujeme poprvé, gril vydava mirny zapach. To je normalni docasny stav
zpUsobeny “vypalenim” vnitfnich natérovych hmot a maziv pouzivanych ve vyrobnim procesu a nebude
se znovu opakovat. Proto ponechte gril rozpalit na vysokou teplotu asi po dobu 30 minut s otevienym
vikem a zcela otevienymi praduchy.

Pouziti grilu: doporucujeme predehrat gril s uzavienym vikem po dobu 20 minut. Uhli je pripraveno,
pokud je na ném tenka vrstva Sedého popelu. Pokrm vareny po kratkou dobu (ryby, zelenina) mohou
byt pfipravovany bez vika. Vafeni s uzavienym vikem zajistuje vyssi teploty, které sniZi ¢as peceni vafi
rovnomeérnéji. Pfi pripravé velmi libového masa jako jsou kureci prsa nebo libové veprové, miZeme rost
naolejovat a tim sniZit prilepeni. Pfiprava masa s vysokym obsahem tuku muZe zpUsobit vzplanuti. Toto
redukujte odstanénim tuku, snizenim teploty nebo prfesunutim masa na jiné misto grilu, popf. privrit
vétraci otvory. Viko nechte otevrené.

Jako obecné pravidlo plati Ze na 1 kg masa spotfebujete asi 50 briket uhli. Je-li vaFeni del$i nez 30 az
40 minut, bude zapotfebi pfidavat nové brikety do ohnisté. Pokud je venku zima nebo vétrno, budete
potiebovat vice briket pro dosazeni idealni teploty pro vareni.

CZ

Pfidani dfevéného uhli béhem vafeni: budte opatrni pfi pfidavani uhli na gril. Pokud uhliky pfijdou do
styku s €erstvym vzduchem, pozor na vzplanuti. Odstupte na bezpe¢nou vzdalenost a pro pfidani uhli
pouzijte naradi s dlouhou rukojeti. Na obou stranach varného rostu jsou otvory pro pfistup k uhelnému
rostu.

UPOZORNENI! Nikdy nepridavejte na uhli startovaci tekutinu, pokud je teplé. Jakmile se uhli
zapali, neni uz tekutina zapotrebi.

Pouzivani vétracich otvora: otvory na krytém venkovnim grilu jsou obvykle ponechany oteviené, aby mohl
vzduch do grilu. Vzduch zvysuje spalovani a teplotu uhli. Teplotu mZete regulovat posunutim vétracich
otvorl otocenim vlevo ¢i vpravo. Uzavieni otvorl mUze ¢astecné nebo Uplné ochladit uhli. Pokud chcete
ochladit nebo uhasit plamen ¢&i uhli, nezavirejte Uplné vSechny vétraci ventily.

Otevreni ventilu Uzavreni ventilt

Bezpecénostni pokyny po pouziti

VAROVANI! cheete-li chranit sebe a sviij majetek pfed poskozenim, peélivé dodriujte nasledujici
bezpecnostni opatieni.

e  Zavrete viko grilu a vSechny otvory pro uhaseni ohné

e Vidy nechte gril vychladnout pred dalSi manipulaci

e Nikdy nenechavejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel je pred
ostranénim zcela uhasen.

e  Pouzijte kovové Spachtle nebo lopatky k odstranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte ho
do nehorlavé kovové nddoby a zalijte vodou. Nechte to odstat dalSich 24 hodin pred dalsi likvidaci.

www.napoleongrills.com
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Udrzba/navod na ¢isténi

Doporucuje se, aby popelnik byl vyprazdnén po kazdém pouziti.

VAROVANI! Ujistéte se, ze gril je v pofadku a vSechny uhliky jsou kompletné uhaseny pred
odebranim jakékoliv ¢asti z vaseho grilu.

VAROVANI! pi gigténi vaseho grilu vidy pousivejte ochranné rukavice a ochranné bryle.
VA ROVAN |’I Nepouzivejte tlakovou mycku na cisténi jakékoliv casti grilu.
VAROVANI! Aby se zabranilo moznosti popaleni, provadéjte Gdribu pouze tehdy, kdy? je gril

vychladnuty. Vyhnéte se nechranénému kontaktu s horkymi povrchy. Vycistéte mrizku v oblasti, kde
Cistici roztoky neposkodi paluby, travniky, nebo terasy. NepouZivejte Cistice trouby k cisténi jakékoli ¢asti
tohoto grilu. Barbecue omacka a stl muze byt Zirava a miaze zpusobit rychlé zhorSovani prvki mrizky,

pokud nebudou pravidelné cistény.

MFizky a oteplovani Rack: Mfizka a desky se Cisti nejlépe kartacem s mosaznym dratem po vypaleni grilu.
Ocelovy kartac je vhodny pro silné/odolné znecisténi.

Cisténi vnitiku grilu: vyjméte mfizky vaFeni. PouZijte mosazny dratény karta¢ pro &isténi uvolnéné
necistoty z misy a vnitfku vika. MGZete téz pouzit Skrabku, na odstranéni popela poufzijte dratény kartac.
Zamette vSechny nedistoty z vnitfku grilu do vyjimatelné odkapévaci misky. V pfipadé potfeby muzete
vnitfek grilu umyt vodou s jemnym mycim prostfedkem. Poté dlikladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete
do sucha.

VAROVANI! Nahromadény tuk je nebezpeény kvilli pozaru. Vygistéte odkapavaci misku po kazdém
poutZiti, aby se zabranilo hromadéni mastnoty.

Odkapavaci miska na popel a tuk: Popel, mastnotu a zbytkovy tuk se zachycuje v odkapavaci misce. K
¢isténi posunte misku. Nikdy na misku s hlinikovou félii nepouzivejte pisek nebo jiny material, protoze by to
mohlo zabranit odtékani tuku. Miska by méla byt vyskrabnuta stérkou nebo skrabkou, a vSechny necistoty
smeteny do nehoflavého kovové nadoby. Umyjte odkapavaci plech jemnym mycim prostfedkem a vodou.
Duakladné oplachnéte Cistou vodou a vytrete do sucha.

Cisténi vnéjsiho povrchu grilu: NepouZivejte abrazivni ¢istici prostiedky ani draténku na jakémkoliv
lakovaném, porcelanovém nebo nerezovém povrchu vaseho Grilu Napoleon. Pokud tak ucinite, poskrabete
povrch grilu. Vnéjsi grilovaci plocha by mély byt ¢isténa vyhradné teplou mydlovou vodou. K ¢isténi
nerezovych ploch, pouZijte neabrazivni Cisti¢. Vzdy otirejte ve sméru vlaken. V prlibéhu pouZzivani mohou
nerezové dily zménit po zahrati barvy, obvykle do zlatého nebo hnédého odstinu. Toto zbarveni je
normalni a nema to vliv na vykon a funkci grilu. Se smaltovymi komponenty je nutno zachazet s opatrnosti.
Original Cistici prostfedky mUzZete zakoupit u Vaseho prodejce NAPOLEON.

www.napoleongrills.com



Odstranovani problému

Problém mozné priciny Reseni
Nizka teplota / Nizkd hoflavost. Nespravné Nechte uhli spalovat az bude pokryté svétle
predehrati. Sedy prachem. (obvykle 20-25min).
Nedostatek Otevrete vétraci otvory.
vzduchu.
Malo uhli. Pfidat dalsi drevéné uhli zasobniku.
Viko se otevira Pokazdé, kdyz je viko odstranéno, teplota
Casto. klesa. To vede k nizsim teplotam a delsi dobé
vareni. CZ
Nadmérna horlavost/vysoka Nespravné Predehtejte gril s zavienym vikem 20 - 25 min
teplota predehrati. a nasledné rozhrnte rovhomérné uhli.
Nadmeérny tuk, Cisty popel / pouZivejte odkapovou nadobu
ktery kape do pravidelné. Nevkladejte misku s hlinikovou
popela /vybudovat | fdlii. Viz pokyny cisténi.
odkapovou nadobu
Zda se, Ze se néco loupe uvnitf Mastny nanos na Neni to zavada.Povrchova Uprava na viku je
vika. vnitfnim povrchu. | porceldn.Loupdni je zplGsobeno tvrzenym
tukem, ktery zasycha do barvy a ve tvaru
stiepll se nasledné odlupuje. Zabranite tomu
pravidelnym ¢isténim. Viz pokyny pro ¢isténi.

www.napoleongrills.com
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Grilovani

Zazehnuti grilu

Pfed prvnim grilovanim, doporucujeme vypalit gril vysokou teplotou po dobu 30 minut s otevienym
vikem. To umozni spalit maziva pouzivané ve vyrobnim procesu.

Otevrete vzdy viko grilu, kdyz gril zapalujete.

Ujistéte se, Ze je popelnik Cisty z predchoziho pouZiti a pak znovu nainstalujte.

Gril mGZe byt pouZit bud bez deflektoru vzduchu nebo s nasim deflektorem, ktery zajisti
rovnomeérnéjsi teploty a zpomali rychlost spaleni v centru rostu.

Pouzijte bud' starter na drevéné uhli (neni soucasti baleni) dle pokynd uvedenych v navodu nebo
umistéte lihové kostky nebo lehce zmackané noviny na a kolem deflektoru vzduchu.

Umistéte uhli do tvaru kuZele uprostred grilu (pfima metoda) nebo do bocnich kosikd (nepfima
metoda).

Po Uplném zaZehnuti, zavrete viko a nechte uhli spalovat, dokud neni pokryto svétle Sedym popelem
(priblizné 20 minut), dale zajistime rozhrnuti uhli pomoci klesti s tepelné odolnymi tuchyty podle
metody vareni, kterou budete pouzivat. Startovaci kapalina mlze byt pouzita k zapaleni uhli, ale neni
to preferovana metoda.

Pokrm muze byt znecistén a mlze mit chemicku chut, pokud se nevypali pfed vafenim. Pokud hofi,
nepridavejte dalsi startovaci kapalinu. Uchovavejte startovaci tekutinu alespon 7,5 metru od grilu,
pokud je v provozu.

Dalsi kourové aroma muzZe byt dosaZzeno pridanim vonnych drevénych Supin.

Vareni s Vasim grilem

www.napoleongrills.com

Doporucujeme predehfati grilu s uzavienym vikem po dobu cca 20 minut. Gril je pfipraven, pokud je
na uhli tenka vrstva Sedého popela.

Jako obecné Ize pocitat mnozstvi 50 briket na 1 kg masa. Pokud budete grilovat vice nez 30 az 40
minut, musi byt zajistény dalsi brikety a pfidany do ohné. Kdyz je chladné pocasi nebo fouka silny vitr,
budete potfebovat vice briket pro dosazeni idedlni teploty vareni.

Bud'te opatrni pti ptridavani uhli do grilu. Plameny mohou vzplanout, kdyz uhliky pfijdou do styku s
Cerstvym vzduchem. Ustupte na bezpecnou vzdalenost a pouzivejte dlouhou nasadu a tepelné-odolné
naradi pro pridani drevénych briket ¢i uhli.

Otvory na viku jsou obvykle ponechany oteviené, aby mohl vzduch do grilu. Vzduch zvySuje spalovani
a teplotu. Teplotu miZete regulovat otacenim vicka vlevo ¢i vpravo.

Kdyz se jidlo vafi, nechte viko zaviené. Pokazdé, kdyz je viko otevieno, teplota klesa. Vede to nizsim
teplotdm a delsi dobu peceni..

Uplné nebo ¢asteéné uzavieni otvorl pomUze ochladit uhli. Nezavirejte zcela vétraci otvory pro
ochlazeni komory ¢i uhaseni ohné.

Grilovaci rost lehce potrete olejem, ktery zabrani prilepovani pokrmu.

Pouzivejte teplomér, aby byly pokrmy pfimérené varené.

Zavrete viko, vSechny otvory grilu a uhaste ohen.

Vidy nechte gril pfed manipulaci vychladnout.

Nikdy nenechavejte uhliky a popel na grilu bez dozoru. Ujistéte se, Ze uhliky a popel jsou zcela
uhaseny pred odstranénim.

Pouzijte kovové Spachtle nebo lopatky k ostranéni zbyvajiciho uhli a popelu z grilu. Umistéte ho do
nehoflavé kovové nddoby a dokonale zalijte vodou. Nechte ho v tomto dalSich 24 hodin pred likvidaci.

Pouzijte mosazny dratény kartac pro vycisténi uvolnénych necistot z misy a vnitrku vika.

Umyjte vnitfek grilu vodou s jemnym mycim prostifedkem. Poté dikladné opachnéte Cistou vodou a
vytfete do sucha.

Smaltované casti podléhaji zvlastni péci. Pro CiSténi pouZijte specialni pripravek Napoleon, ktery
zakoupite pres vaseho prodejce Napoleon.
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Uchovejte sviij pokladni doklad o nakupu, abyste mohli potvrdit svou zdruku.

Objednavani nahradnich dilt

Informace o zdruce
MODEL:

DATUM NAKUPU:

VYROBNI CiSLO:

(Zaznam informaci naleznete zde pro prehlednost)

NezZ se obratite na vaseho prodejce, podivejte se na webové stranky Napoleon Grills, kde naleznete
rozsahlejsi pokyny pro ¢isténi, Udrzbu, odstrafiovani a nahradni dily. Obratte se na vaseho prodejce ve
véci nahradnich dilli a zarucénich reklamaci. Pro zpracovani Vasi Zadosti budeme potrebovat nasledujici
informace:

1. Model a sériové Cislo pfistroje.

2. Objednaci Cislo a popis

3. Strucny popis problému

4. Doklad o koupi (fotokopie faktury).

V nékterych pripadech reklamace muZe zastupce Napoleonu poZadat o vraceni reklamovaného dilu do
tovarny na kontrolu pred poskytnutim nahradnich dilG.

NeZ se obratite na vaseho prodejce Napoleon, prosim vezméte na védomi, Ze na nasledujici polozky se nevztahuje
zéruka:

naklady na dopravu, zprostfedkovani nebo vyvozni clo, mzdové naklady na odstranéni a reinstalaci,
naklady na sluzby a volani k diagnostice problem, zména barvy korozivzdorné oceli,

selhani v disledku nedostatecného ¢isténi a idrzby nebo pouzivani nevhodnych Cisticich prostredkd (Cistice
trouby).

www.napoleongrills.com
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-NAPOLEON-

OBJEDNAVKOVY FORMULAR PRISLUSENSTVi & NAHRADNI DiLY

ADRESA :

TEL : FAX :

EMAIL:

PODPIS:

M NOZSTV[I CisLo zZBOZi POPIS

DOPRAVA DLE DOHODY

OBJEDNAVKU ZASLETE VASEMU PRODEJCI NAPOLEON

www.napoleongrills.com
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POZOR! pfi vybalovéni a montazi vim doporugujeme nosit pracovni rukavice a ochranné bryle
‘\ pro vasi ochranu. Ackoli jsme vénovali veskeré usili tomu, aby proces montaze byl bezpecny, tak je

mozné, Ze ocelové Casti, jako jsou rohy a hrany mohou byt ostré a zplsobit Fezné rany pfi nespravné

manipulaci.

Zaciname

1. Odstrante vSechny kryty, vyjméte dily a gril z obalu. Zvednéte viko a odstrarite veskeré zabalené
komponenty. PouZijte seznam dil, aby se zajistilo, Ze vSechny potifebné dily jsou soucasti dodavky.

2. Nenicte baleni, dokud gril neni pIné sestaven a nefunguje k vasi spokojenosti.

3. Sestavte gril, pouZijte kartonu Ci textilii k ochrané dil(i pfed poskozenim pfi montaZi

4. Vétsina dild z nerezové oceli je dodavana s ochrannou plastovou vrstvou, ktera musi byt odstranéna
pred pouzitim grilu.

5. Postupujte podle pokynl v poradi, v jakém jsou stanoveny v tomto navodu.

6. K montazi jsou doporuceni dvé osoby a maji take spolecné zvednout hlavu grilu na sestaveny kos.

Mate-li jakékoli dotazy tykajici se sestaveni nebo provozu grilu, nebo pokud jsou nékteré ¢asti
poskozené nebo chybi, prosim kontaktujte vaseho prodejce Napoleon.

www.napoleongrills.com
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2 X N430-0002 2 x N735-0001

www.napoleongrills.com
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2 X 2570-0030 (1/4-20 X 5/8”) 2 X N450-0027 (1/4-20) 7/16”(11mm)

www.napoleongrills.com
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4 x N570-0080 (#14 x 1/2”)

3/8”(10mm)

Ohnéte vyztuha drzdku a vlozte do
otvord dle informaci na obrazku.

Spravna montaz

r

X

Nespravna montaz )

l

www.napoleongrills.com
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2 X Z570-0030 (1/4-20 X 5/8”) 4 X N450-0027 (1/4-20) 7/16”(11mm)

www.napoleongrills.com
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2x N105-0016 2 x N450-0043
\ @ V pfipadé potreby Ize poklici vyrazit gumovou palickou.

Sklopte zalozky az zapadne na
misto

www.napoleongrills.com
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7 x N570-0080 (#14 x 1/2”) 3/8”(10mm)

Pro tento krok jsou zapotfebi 2 osoby.

www.napoleongrills.com
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4 X N570-0093 (M4 X 8mm) 4 X N450-0032 (M4) 4 X Z735-0008 (8 MM) 9/32”(7mm) (4mm)
: :

Predni strana

www.napoleongrills.com
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3 X 570-0097 (M3)

Odstranit

Ujistéte se, Ze slot se v zakladné zapojuje do vzduchového ventilu podle obrazku.

www.napoleongrills.com
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(4mm)

www.napoleongrills.com
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Ujistéte se, ze odkapova miska je na svém misté, jak
je znazornéno.

Ujistéte se, Ze slot odkapové misky je v zakladné, jak je znazornéno.

www.napoleongrills.com
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Parts List
Item |Part# Description X
1 N325-0073 lid handle X
2 N655-0141 support lid handle left X
3 N655-0142 support lid handle right X
4 Z570-0029 screw 10-24 x 35mm stn stl pan head X
5 N685-0011 temperature gauge X
6 W450-0005 logo spring clips X
7 N335-0057K lid X
8 N080-0270 hinge lower X
9 N080-0271 hinge upper X
10 N570-0098 screw, hinge X
11 N655-0143 stiffener plate hinge X
12 N570-0042 screw 10-24 x 3/8” X
13 N735-0010 lockwasher X
14 N305-0080-BK2FL cooking grid main X
15 N305-0081-BK2FL cooking grid side X
16 N325-0076 handle cooking grid X
17 N570-0093 screw M4 x 8mm X
18 N500-0043 reflector plate X
19 N305-0077 charcoal grate X
20 N010-0674K base X
21 N010-0692 middle ring assembly base X
22 N570-0097 M3 screw X
23 N450-0032 nut M4 X
24 N590-0207 basket charcoal X
25 N010-0734 air support inner X
26 N010-0735 air support outer X
27 N215-0010 ash deflector X
28 N710-0075-BK1HG drip pan - ash collector X
29 N655-0132 support ash pan handle X
30 N325-0071 ash pan handle X
31 N570-0082 1/4-20 x 5/8” screw X
32 N735-0003 washer, lock 1/4” X
33 N325-0070 wire handle X
34 N450-0036 nut M5 X
35 N010-0691P bottom shelf assembly X
36 Z130-0002 caster X
37 N010-0689P post assembly X
38 N655-0138P stiffener cart support X
39 N475-0288 front cart panel X
40 N570-0080 screw #14 x 1/2” X
41 N500-0046P base retainer plate X
42 Z570-0030 carriage bolt 1/4-20 x 5/8” X
43 N450-0027 nut 1/4” - 20 X
44 N735-0001 insulated washer X
45 N010-0690 shelf assembly front cart X
46 N160-0021 wire clip shelf assembly X
47 N080-0279 bracket wire support shelf X
48 N325-0075 handle cart assembly X
49 N555-0037 pivot rod shelf X
50 Z735-0008 washer X
51 7570-0032 screw M4 x 10mm X
52 N655-0155 stiffener plate hinge X

www.napoleongrills.com
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Parts List
Item |Part# Description X
53 N015-0006 axle X
54 N745-0007 wheel X
55 N450-0043 axle cap X
56 Z570-0029 screw 10-24 x 35 mm X
57 N105-0016 bushing wheel X
55110 tool hook bracket X
63911 vinyl cover X
68911 vinyl cover - CE X
X - standard X - CTaHAapT X - standard
ac-accessory  ac - NPUHAANEXKHOCTb ac - tillbehor

www.napoleongrills.com
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NOTES
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