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INFORMACE O BEZPECNOSTI

HLAVNIi PRICINY POZARU SPOTREBICE JSOU VYSLEDKEM SPATNE UDRZBY A CHYBACH V UDRZBE POZADO-

VANEHO CISTENT KOMBUSTIBILNICH MATERIALU. JE VICE NEZ DULEZITE, ABY SE TENTO VYROBEK POUZIVAL

POUZE V SOULADU S NASLEDUJICIMI POKYNY.

Nez se pokusite sestavit, zprovoznit nebo instalovat produkt, prectéte si pozorné celou tuto pfirucku. Tim zajistite, Ze \/as novy gril na
drevéné pelety bude pfipraven na bezproblémovy provoz. Doporucujeme také uschovat si tuto prirucku pro budouci pouziti.

NEBEZPECI A UPOZORNENI

8.

Chcete-li ziskat nezbytna povoleni nebo informace o jakychkoli instala¢nich omezenich, (jako je napfiklad gril instalovany na
hoflavém povrchu) pozadavky na kontrolu nebo dokonce moznosti pouziti, musite kontaktovat mistni domovskou asociaci,
stavebni nebo poZarni dredniky nebo pfislusné Grady ve Vasi oblasti.

Musi byt zachovana minimalni vzdalenost 46 cm (18palct) od hoflavych konstrukei po stranach grilu a 46 cm (18 palc() od zadni stra-
ny grilu k hoflavym konstrukcim. Neinstalujte spotfebi¢ na hoflavé podlahy nebo podlahy obsahujici hoflavé materialy. NepouzZivejte
tento spotrebic v interiéru ani v uzavieném, malém misté. Tento spotrebi¢ na drevéné pelety nesmi byt umistén pod stropem hofla-
vého stropu nebo previsem. Udrzujte gril na misté cistém a bez hoflavych materiald, benzinu a jinych horlavych par a kapalin.

Pokud dojde k pozaru tukového maziva nebo sazi, vypnéte gril a nechte viko zavfené, dokud ohen nezhasne. Neodpojujte
napajeci kabel. Na jednotku nedavejte vodu. Nezkousejte ohen udusit. Dilezité ! Méjte po ruce hasici pfistroj schvaleny pro
vSechny tfidy (tfida ABC) Dojde-li k nekontrolovanému pozaru, zavolejte hasice.

Elektrické pfivodni kabely a palivo udrzujte mimo vyhfivané povrchy. Nepouzivejte gril v desti nebo v blizkosti zdroje vody.

Po urcité dobé skladovani nebo nepouziti zkontrolujte rost horaku a nasypku, zda neobsahuji prekazky nebo cizi predméty a pfipadné
zablokovani vzduchu kolem sani ventilatoru nebo vyfukového otvoru zadniho valce. Pred pouzitim ocistéte. Pro prodlouZeni Zivotnosti
jednotky je nutna pravidelna péce a Gdrzba. Pokud je gril skladovan venku béhem obdobi dest'd nebo v obdobi vysoké vihkosti, je tfeba
zajistit, aby se voda nedostala do zasobniku. Kdyz je nasypka na pelety mokra nebo vystavena vysoké vihkosti, drevéné pelety vyrazné
nabobtnaji, rozloZi se a mohou zaseknout Snekovy systém. Pred provadénim jakékoli Gdrzby nebo servisu vZdy odpojte napajeni.

Neprenasejte gril béhem pouzivani nebo béhem toho, kdyz je gril horky. Pfed premisténim se ujistéte, Ze v ohnisti nejsou Zha-
vé pelety a zda je gril na dotek chladny,.

PFi provozu grilu se doporucuje pouzivat tepelné odolné rukavice na grilovani nebo rukavice. NepouZivejte pfislusenstvi, které neni
urceno pro pouziti s timto spotfebicem. Nepokladejte do GloZného prostoru pod grilem rozzhaveny kryt nebo cokoli hoflavého.

Aby se zabranilo kontaktu prstd, odévi nebo jinych predmétd se systémem podavani Sneku, je spotfebic vybaven kovovou bezpec-
nostni clonou pfipevnénou do vnitrku zasobniku. Tato clona nesmi byt odstranéna !, pokud to nenafidi zakaznicky servis nebo autori-
zovany prodejce.

Toto zafizeni se nedoporucuje pouzivat détem, osobam se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud nejsou pod pfimym dohledem nebo poucenim osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

Casti grilu mohou byt velmi horké a méize dojit k vaznému zranéni. Béhem pouzivani udrzujte malé déti a domaci zvitata v bezpedi.

NezvétSujte zapalovaci otvory ani hofici plochy. NedodrZeni tohoto varovani méze vést k nebezpedi pozaru a ublizeni na zdravi a ke
ztraté zaruky.

\/yrobek mlze mit ostré hrany nebo hroty. Kontakt m(ize zplsobit zranéni. Zachazejte prosim opatrné.

9. Pokud je gril bez dozoru, vyjméte hrnce a panve, abyste sniZili riziko pozaru.

LIKVIDACE POPELU

Popel by mél byt umistén v kovové nadobé s pevné priléhajicim vikem. Uzaviena nadoba na popel by méla byt umisténa na nehoflavou
podlahu nebo na zem, daleko od vSech hoflavych materiald, az do konecné likvidace. Pokud se popel likviduje zakopanim v piidé nebo
jinym lokalnim rozptylenym, mél by byt uchovavan v uzaviené nadobé, dokud se vSechny hoflavé ¢asti diikladné neochladi.
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DILY A SPECIFIKACE Gril Premier 800 /LG8OOFP

Cast |Popis
1. Litinova horni mfizka s porcelanovym povrchem 1ks
2. Litinova mrizka s porcelanovym povrchem 2 ks
3. Regulator (jezdec) privodu vzduchu a plamen( 1ks
4, Kryci viko topenisté s odtokovym zlabkem 1ks
5. Spalovaci rost 1ks
6. Masova sonda 2ks 2 ks
7. Hlavni gril / Sestava nasypky 1ks 1ks
8. Kbelik na tuk 1ks
9. Rukojet' nasypky 1ks
10. Bocni rukojet' nasypky 1ks
11. Podlozka rukojeti grilu 2 ks
12. Zajistovaci podlozka rukojeti grilu 2 ks
13. Rukojet' grilu 1ks
14, Predni police 1ks
15. Spodni police 1ks - ; 1
16. Podpérna noha A 2 ks ﬂ ell e 1/7} ‘:
17. Podpérna noha B 2 ks °l I °
18. Otocné kolecko 2 ks 18
19. Oto¢né kolecko s brzdou 2 ks W 19 %«
20.  |Kabelova svorka 1ks H L 18A W % 198
21. | Napajeci kabel 1ks S kel 188 19A
A. Sroub 32 ks
B. Podlozka Ll ks
C Zajistovaci podlozka 44 ks A@gy B (e Damy
D Sroub 12 ks
Poznamka: Kviili neustdlému vyjvoji produktu se mohou soucdsti
zménit bez predchoziho upozornéni: Pokud pfi montazi jednotky chybi
néjakeé soucdsti, kontaktujte zakaznicky servis.
LG - ELEKTRICKE VYBAVENI
220-240V, 50HZ, 375W, 3-kolikovy uzemnény konektor
MODEL VELIKOST $/V/H HMOTNOST OBLAST VARENI TEPLOTNI ROZSAH
119,3 cm Hlavni rost — 0,372 m?
LGO8SOOFP X 118,4 cm 98 kg \/rchni rost — 0,174 m? 82-315 °C
x65cm Celkové — 0,546 m?




PRIPRAVA MONTAZE Gril Premier 800 /LG80OFP

Dily jsou umistény v prepravnim kartonu, v€etné grilu. Po vyjmuti z ochranného prepravniho obalu odstrante bublinkové baleni z grilu i
z jeho soucasti. Pred montazi vyrobku si prectéte navod a zkontrolujte seznam vsech soucasti. Pokud néktera ¢ast chybi nebo je posko-
zena, nepokousSejte se sestavit. Na poskozeni pfi prepravé se nevztahuje zaruka. O nahradni dily poZadejte distributora nebo zakaznicky

servis Graffishing&hunting.

DULEZITE: Chcete-li usnadnit instalaci a zabranit zranéni, pozadejte o pomoc druhou osobu.

Nastroje potfebné pro montaz: Sroubovak a vodovaha. Nastroje nejsou soucasti dodavky. =—

POKYNY PRO MONTAZ

Dilezité: Doporucujeme, abyste si pred zahajenim montaze podle pokynii precetli vSechny kroky. Srouby neutahuijte GpIné, dokud
nejsou nainstalovany vsechny Srouby pro tento krok.

1. Montaz voziku
Pozadované dily:
1x Hlavni gril / Sestava nasypky (¢.7)
2x Podpérna noha A (¢.16)
2x Podpérna noha B (¢.17)
16x Sroub (A)
16x Podlozka (B)
16x Uzamykatelna podlozka (C)

Instalace:
» Na podlahu poloZte kus lepenky, abyste zabranili poSkrabani jednotky a ¢asti béhem
montaze. PoloZte gril s nasypkou na bok tak, aby nasypka smérovala vzhdru. iz obr. 1A

= Namontujte podpérnou nohu A do spodni ¢asti hlavniho grilu pomoci jedné podlozky,
zamykaci podlozky a Sroubu D z vnitfni strany valce grilu. iz obr. 1A

» Poté dokoncete montaz nohy pomoci dalsich tfi podlozek, zamykacich podlozek a Srou-
bl D. Ten samy postup pouzijte i pro nohu B. Viz obr.1B

» Opakujte stejnou instalaci pro druhé podpérné nohy A a B do vrchni ¢asti hlavniho grilu.
Vizobr.1Ca 1D




2. MONTAZ SPODNI POLICE
PoZadované dily:
1x Spodni police (€.15)
16x Sroub (A)
16x Podlozka (B)
16x Uzamykatelna podlozka (C)

Instalace:

» Ze spodu pripevnéte spodni polici ke kazdé podpérné noze pomoci ctyr podlozek, zajis-
tovacich podlozek a Sroubd A. Rovny povrch police sméfuje nahoru k hlavnimu grilu. Viz
obr.2

Poznamka: Ujistéte se, Ze jste spotfebovali vSechny Srouby a podlozky.

3. MONTAZ KOLECEK
PoZadované dily:
2x Otocné kolecko (¢.18)
2x Otocné kolecko s brzdou (¢.19)
12x Podlozka (B)
12x Zajistovaci podlozka (C)
12x Sroub (D)

Instalace:

» Namontujte jedno otocné kolecko s brzdou na spodni konec spodni police pomoci tfi
podlozek, zajistovacich podlozek a Sroub( skrz predvrtané otvory. Opakujte postup i pro
druhé kolecko s brzdou. Viz obr.3

Dilezité: Zamknéte kolecka béhem celé instalace grilu

» Namontujte jedno otocné kolecko na vrchni konec spodni police pomoci tfi podlozek,

zajiStovacich podlozek a Sroubl skrz predvrtané otvory. Opakujte postup i pro druhé
kolecko. Viz obr.3

4. MONTAZ RUKOJETI NASYPKY
PoZadované dily:
1x Rukojet' nasypky (¢.9)

Instalace:

» Odmontujte dva predinstalované Srouby z rukojeti vika nasypky. Zevnitf vika nasypky
zasunte jeden Sroub tak, aby vycnival ven a poté jej zasroubujte do rukojeti vika nasyp-
ky.

»  Opakujte instalaci i pro druhy Sroub rukojeti. VViz. obr 4




5. MONTAZ BOCNi RUKOJETI NASYPKY
PoZadované dily:
1x Bocni rukojet' nasypky (€.10)

Instalace:

» Odmontujte dva predinstalované Srouby, zajiStovaci podlozky a podlozky z bocni strany
zasobniku. Poté umistéte bocnirukojet' zasobniku nad polohovaci koliky. Vezméte jeden
Sroub, pridejte pojistnou podlozku a podlozku a poté utahnéte Sroub (zdola) do bocni
rukojeti zasobniku.

» Opakujte stejnou instalaci pro druhy konec bocni rukojeti zasobniku.

6. MONTAZ RUKOJETI GRILU
PoZadované dily:
1x Rukojet' grilu (€.13)
2x Podlozka rukojeti grilu (¢.11)
2x Zajistovaci podlozka rukojeti grilu (€.12)

Instalace:

» Odmontujte dva predinstalované Srouby z vika grilu.

» Vezmeéte jeden Sroub, ktery vysunete otvorem ven, pridejte zajistovaci podlozku a pod-
lozku a zaSroubujte jej do rukojeti grilu. \/iz obr.6

» Opakujte stejnou instalaci pro druhy konec rukojeti grilu.

7. INSTALACE PREDNI POLICE
PoZadované dily:
1 x Predni police (¢.14)

Instalace:
= Vlozte montazni drzaky predni police do otvor( na predni stranu grilu. Viz obr. 7

8. INSTALACE SPALOVACIHO ROSTU
PoZadované dily:
1 x Spalovaci rost (¢.5)

Instalace:

» VloZte spalovaci rost do hofici nadoby. Otvor v roStu by se mél dosednout na zapalovac.
Chcete-li si ovéfit spravné umisténi - zajistéte, aby zakfivena hrana rostu na spalovani
byla v jedné roviné s hornim okrajem nadoby na spalovani a -zarezova strana by méla
byt v jedné roviné pod deflektorem paliva.

Dilezité: Spravné umisténi spalovaciho rostu je dilezité pro spravny chod jednotky.




9. INSTALACE KOMPONENTU
PoZadované dily:
1x Kryci viko topenisté s odtokovym Zlabkem (¢.4)
1x Regulator (jezdec) pfivodu vzduchu a plamend (¢.3)

Poznamka: Kryci viko i regulator jsou lehce potfené olejem, aby se zabranilo korozi.

Instalace:

= Vlozte kryci viko topenisté do hlavniho valce a polozte ho na vestavénou fimsu (na
vnitini strané vpravo) hlavniho valce, ktera nasméruje tuk smérem ke kybliku na tuk.
Posunte cely kus na levou stranu a dvé stérbiny na krycim viku topenisté zapadnou do
zaoblené fimsy nad ohném. Bude sedét mirné pod Ghlem dol(. VViz br.9 A

Dilezité: Je-li kryci viko topenisté ve vodorovné poloze je nainstalovano Spatné. Kryci
viko musi mit sklon (leva strana musi byt v{s nez prava), aby tuk odtékal do kybliku na
tuk.

» Umistéte regulator pfivodu vzduchu na kryci viko topenisté s odtokovym zlabkem pro
zakryti Stérbinovych otvord.
1. Zajistéte, aby maly kotevni kolik na pravé strané regulatoru zapadl do malého
otvoru kryciho vika topenisté.
2. Zajistéte, aby velka ovladaci packa ze spodu regulatoru zapadla do velkého otvoru
kryciho vika topenisté a dosedla na ovladaci tyc pro regulaci vzduchu, ktera se
ovlada koleckem na predni strané nasypky. Viz obr. 9B

Poznamka: Pokud je kryci viko topenisté oteviené a pfi grilovani se pouziva pfimy pla-
men, nenechavejte gril bez dozoru delsi dobu.

10. INSTALACE KOMPONENTU PRO GRILOVANI
PoZadované dily:
1x Litinova horni mfizka s porcelanovym povrchem (€.1)

2x Litinova mrizka s porcelanovym povrchem (¢.2)

»  Umistéte obé varné mrizky vedle sebe na spodni rosty uvnitr grilu.

» Poté umistéte horni varnou desku na horni fimsu uvnitf hlavniho valce a zajistéte ji na
misté. Viz obr. 10

vav

POZNAMKA: Pro udrzeni vijkonu pfi peceni a grilovani vasich grilovacich mfizek je nutna

pravidelna péce a Gdrzba.




11.INSTALACE KYBLIKU NA TUK
Pozadované dily:
1x Kyblik na tuk (¢.8)

Instalace:
»  Umistéte kbelik s tukem na vytokovy hacek na spodni ¢ast hlavni hlavné. Ujistéte se, Ze
je ve vodorovné poloze, aby se zabranilo Gniku tuku. Viz obr. 11

12. MONTAZ NAPAJECIHO KABELU
PoZadované dily:
1x Napajeci kabel (¢.21)
1x Kabelova svorka (¢.20)

Poznamka: tuto montaz proved'te v pripadé, ze kabel neodpovida vasi zemi nebo je po-
Skozen.

Instalace:
= Nejprve odstrante predinstalovany Sroub a napajeci kabel ve spodni ¢asti ilustrace na-
sypky 12A.

» Umistéte kabelové spony na spravny napajeci kabel. Vlozte napajeci kabel do zasuvky
nasypky ve spodni ¢asti zasobniku. Pripevnéte kabelovou sponu ke spodni ¢asti nasyp-
ky s dfive nainstalovanym Sroubem. Obrazek 13B.

13. PRIPOJENI KE ZDROJI NAPAJENI

POZNAMKA: Pred zapojenim grilu do jakékoli elektrické zasuvky se ujistéte, Ze je kolec-
ko teploty v poloze OFF.

= VYSTUP STANDARD

Tento spotrebic vyzaduje 220-240V, (50Hz,375Watt). Musi to byt uzemnéna zastrcka se 3 koliky.

vo =

DULEZITE: Pokud jednotku nepouzivate, odpojte ji od zdroje napajeni.

Jednotka je nyni smontovana




DILY A SPECIFIKACE Gril Premier 1200 /LG1200FP

Cast |Popis

1. Litinova horni mrizka s porcelanovym povrchem 1ks
2. Litinova mfizka s porcelanovym povrchem A 1ks
3. Litinova mfizka s porcelanovym povrchem B 2 ks
4, Regulator (jezdec) privodu vzduchu a plamen( 1ks
5. Kryci viko topenisté s odtokovym Zlabkem 1ks
6. Spalovaci rost 1ks
7. Masova sonda 2ks
8. Hlavni gril / Sestava nasypky 1ks
9. Kbelik na tuk 1ks
10. Rukojet' nasypky 1ks
11. Bocni rukojet' nasypky 1ks
12, Podlozka rukojeti grilu 2 ks
13. Zajist'ovaci podlozka rukojeti grilu 2 ks
14, Rukojet grilu 1ks
15. PFedni police 1ks
16. Spodni police 1ks
17. Podpérna noha A 2 ks
18. Podpérna noha B 1ks
19. Otocné kolecko 2 ks
20. Otocné kolecko s brzdou 2 ks
21. Kabelova svorka 1ks
22. Napajeci kabel 1ks
A. Sroub 32ks
B. Podlozka Lt ks A g B (S D ‘g
C Zajistovaci podlozka L4 ks
D Sroub 12 ks

Poznamka: Kvili neustalému vyjvoji produktu se mohou soucasti
zménit bez predchoziho upozornéni. Pokud pfi montazi jednotky chybi
néjakeé soucdsti, kontaktujte zakaznicky servis.

LG - ELEKTRICKE POZADAVKY
220-240V, 50HZ, 375 W, 3-kolikovy uzemnény konektor

MODEL VELIKOST S/V/H HMOTNOST OBLAST VARENI TEPLOTNI ROZSAH
145,1 cm Hlavni rost — 0,513 m?
x 118,4 cm 112 kg \/rchni rost — 0,264 m? 82-315 °C
X67,1cm Celkové — 0,777 m?
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PRIPRAVA MONTAZE Gril Premier 1200 /LG1200FP

Dily jsou umistény v prepravnim kartonu, v€etné grilu. Po vyjmuti z ochranného prepravniho obalu odstrante bublinkové baleni z grilu i
z jeho soucasti. Pred montazi vyrobku si prectéte navod a zkontrolujte seznam vsech soucasti. Pokud néktera ¢ast chybi nebo je posko-
zena, nepokousejte se sestavit. Na poskozeni pfi pfipravé se nevztahuje zaruka. O nahradni dily pozadejte distributora nebo zakaznicky

servis Graffishing&hunting.

DULEZITE: Chcete-li usnadnit instalaci a zabranit zranéni, pozadejte o pomoc druhou osobu.

Nastroje potfebné pro montaz: Sroubovak a vodovaha. Nastroje nejsou soucasti dodavky. —=——

POKYNY PRO MONTAZ

Dilezité: Doporucujeme, abyste si pred zahajenim montaze podle pokynt precetli vdechny kroky. Srouby neutahujte Gplné, dokud
nejsou nainstalovany vsechny Srouby pro tento krok.

1. Montaz voziku
PoZzadované dily:
1x Hlavni gril / Sestava nasypky (¢.8)
2x Podpérna noha A (¢.17)
2x Podpérna noha B (¢.18)
16x Sroub (A)
16x Podlozka (B)
16x Uzamykatelna podlozka (C)

Instalace:
» Na podlahu poloZte kus lepenky, abyste zabranili poskrabani jednotky a ¢asti béhem
montaze. PoloZte gril s nasypkou na bok tak, aby nasypka smérovala vzhdru. \liz obr.1A

= Namontujte podpérnou nohu A do spodni ¢asti hlavniho grilu pomoci jedné podlozky,
zamykaci podlozky a Sroubu D z vnitfni strany valce grilu. iz obr. 1A

» Poté dokoncete montaz nohy pomoci dalsich tfi podloZek, zamykacich podlozek a Srou-
bl D. Ten samy postup pouzijte i pro nohu B. Viz obr.1B

» Opakujte stejnou instalaci pro druhé podpérné nohy A a B do vrchni ¢asti hlavniho grilu.
Vizobr.1Ca 1D
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2. MONTAZ SPODNI POLICE
PoZadované dily:
1x Spodni police (¢.16)
16x Sroub (A)
16x Podlozka (B)
16x Uzamykatelna podlozka (C)

Instalace:

» Ze spodu pripevnéte spodni polici ke kazdé podpérné noze pomoci ctyr podlozek, zajis-
tovacich podlozek a Sroubd A. Rovny povrch police sméfuje nahoru k hlavnimu grilu. Viz
obr. 2

Poznamka: Ujistéte se, Ze jste spotfebovali vSechny Srouby a podlozky.

3. MONTAZ KOLECEK
PoZadované dily:
2x Otocné kolecko (¢.19)
2x Otocné kolecko s brzdou (¢.20)
12x Podlozka (B)
12x Zajistovaci podlozka (C)
12x Sroub (D)

Instalace:

» Namontujte jedno otocné kolecko s brzdou na spodni konec spodni police pomaoci tfi
podlozek, zajistovacich podlozek a Sroub( skrz predvrtané otvory. Opakujte postup i pro
druhé kolecko s brzdou. Viz obr.3

Dilezité: Zamknéte kolecka béhem celé instalace grilu

» Namontujte jedno otocné kolecko na vrchni konec spodni police pomoci tfi podlozek,
zajiStovacich podlozek a Sroubl skrz predvrtané otvory. Opakujte postup i pro druhé
kolecko. Viz obr.3

4. MONTAZ RUKOJETI NASYPKY
PoZadované dily:
1x Rukojet' nasypky (¢.10)

Instalace:

» Odmontujte dva predinstalované Srouby z rukojeti vika nasypky. Zevnitf vika nasypky
zasunte jeden Sroub tak, aby vy¢nival ven a poté jej zasroubujte do rukojeti vika nasyp-
ky.

»  Opakujte instalaci i pro druhy Sroub rukojeti. VViz. obr 4
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5. MONTAZ BOCNI RUKOJETI NASYPKY
PoZadované dily:
1x Bocni rukojet' nasypky (€.11)

Instalace:

» Odmontujte dva predinstalované Srouby, zajiStovaci podlozky a podlozky z bocni strany
zasobniku. Poté umistéte bocnirukojet' zasobniku nad polohovaci koliky. Vezméte jeden
Sroub, pridejte pojistnou podlozku a podlozku a poté utahnéte Sroub (zdola) do bocni
rukojeti zasobniku.

» Opakujte stejnou instalaci pro druhy konec bocni rukojeti zasobniku.

6. MONTAZ RUKOJETI GRILU
PoZadované dily:
1x Rukojet' grilu (€.14)
2x Podlozka rukojeti grilu (¢.12)
2x Zajistovaci podlozka rukojeti grilu (€.13)

Instalace:

» Odmontujte dva predinstalované Srouby z vika grilu.

» Vezmeéte jeden Sroub, ktery vysunete otvorem ven, pridejte zajistovaci podlozku a pod-
lozku a zaSroubujte jej do rukojeti grilu. \/iz obr.6

» Opakujte stejnou instalaci pro druhy konec rukojeti grilu.

7. INSTALACE PREDNI POLICE
PoZadované dily:
1 x Predni police (¢.15)

Instalace:
= Vlozte montazni drzaky predni police do otvor( na predni stranu grilu. Viz obr. 7

8. INSTALACE SPALOVACIHO ROSTU
PoZadované dily:
1 x Spalovaci rost (¢.6)

Instalace:

» VloZte spalovaci rost do hofici nadoby. Otvor v roStu by se mél dosednout na zapalovac.
Chcete-li si ovéfit spravné umisténi - zajistéte, aby zakfivena hrana rostu na spalovani
byla v jedné roviné s hornim okrajem nadoby na spalovani a -zarezova strana by méla
byt v jedné roviné pod deflektorem paliva.

Dilezité: Spravné umisténi spalovaciho rostu je dilezité pro spravny chod jednotky.
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9. INSTALACE KOMPONENTU
PoZadované dily:
1x Kryci viko topenisté s odtokovym zlabkem (¢.5)
1x Regulator (jezdec) pfivodu vzduchu a plamend (¢.4)

Poznamka: Kryci viko i regulator jsou lehce potfené olejem, aby se zabranilo korozi.

Instalace:

= Vlozte kryci viko topenisté do hlavniho valce a poloZte ho na vestavénou fimsu (na
vnitfni strané vpravo) hlavniho valce, ktera nasméruje tuk smérem ke kybliku na tuk.
Posunte cely kus na levou stranu a dvé Stérbiny na krycim viku topenisté zapadnou do
zaoblené fimsy nad ohném. Bude sedét mirné pod Ghlem dol(. iz obr. 9A

Dilezité: Je-li kryci viko topenisté ve vodorovné poloze je nainstalovano Spatné. Kryci
viko musi mit sklon (leva strana musi byt v{s nez prava), aby tuk odtékal do kybliku na
tuk.

» Umistéte regulator pfivodu vzduchu na kryci viko topenisté s odtokovym Zlabkem pro
zakryti Stérbinovych otvord.
1. Zajistéte, aby maly kotevni kolik na pravé strané regulatoru zapadl do malého
otvoru kryciho vika topenisté.
2.  Zajistéte, aby velka ovladaci packa ze spodu regulatoru zapadla do velkého otvoru
kryciho vika topenisté a dosedla na ovladaci ty¢ pro regulaci vzduchu, ktera se
ovlada koleckem na predni strané nasypky. Viz obr. 9B

Poznamka: Pokud je kryci viko topenisté oteviené a pfi grilovani se pouziva primy pla-
men, nenechavejte gril bez dozoru delsi dobu.

10. INSTALACE KOMPONENTU PRO GRILOVANI
PoZadované dily:
1x Litinova horni mfizka s porcelanovym povrchem (€.1)
1x Litinova mfizka s porcelanovym povrchem A (¢.2)
2x Litinova mrizka s porcelanovym povrchem B (¢.3)

Instalace:

Umistéte varné mrizky B a A vedle sebe na spodni roSty uvnitr grilu.

» Poté umistéte horni varnou desku na horni fimsu uvnitf hlavniho valce a zajistéte ji na
misté. iz obr.10

vav

POZNAMKA: Pro udrzeni vijkonu p¥i peceni a grilovani vasich grilovacich mfizek je nutna

pravidelna péce a Gdrzba.
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11. INSTALACE KYBLIKU NA TUK
PoZadované dily:
1x Kyblik na tuk (¢.9)

Instalace:
»  Umistéte kbelik s tukem na vytokovy hacek na spodni ¢ast hlavni hlavné. Ujistéte se, Ze
je ve vodorovné poloze, aby se zabranilo Gniku tuku.

12. MONTAZ NAPAJECIHO KABELU
PoZadované dily:
1x Napajeci kabel (¢.22)
1x Kabelova svorka (€.21)

Poznamka: tuto montaz proved'te v pripadé, Ze kabel neodpovida vasi zemi nebo je po-
skozen.

Instalace:

» Nejprve odstrante predinstalovany Sroub a napajeci kabel ve spodni Casti ilustrace na-
sypky 13A.

» Umistéte kabelové spony na spravny napajeci kabel. Vlozte napajeci kabel do zasuvky
nasypky ve spodni ¢asti zasobniku. Pripevnéte kabelovou sponu ke spodni ¢asti nasyp-
ky s dfive nainstalovanym Sroubem. Obrazek 12B.

13. PRIPOJENI KE ZDROJI NAPAJENI

POZNAMKA: Pred zapojenim grilu do jakékoli elektrické zasuvky se ujistéte, Ze je kolet-
ko teploty v poloze OFF.

=« VYSTUP STANDARD

Tento spotfebic¢ vyzaduje 220-240V, (50Hz,375Watt). Musi to byt uzemnéna zastréka se 3 koliky.

DULEZITE: Pokud jednotku nepouzivate, odpojte ji od zdroje napajeni.

Jednotka je nyni smontovana
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NAVOD K OBSLUZE

S dnesnim Zivotnim stylem jist zdravé a vyZivné potraviny se také zamérujeme i na jeden dileZity faktor a to je snizovani prijmu tukd z potravy.
Jednim z nejlepsich zpdsobd, jak sniZit obsah tuku ve Vasi straveé, je pouZiti nizkotucného zplsobu vareni, jako je grilovani. ProtoZe ke grilovani se
dnes pouZivaji pelety z pfirodniho dieva, maji proto tyto grilované pochoutky v sobé natazeny pikantni chuté dreva, coZ sniZuje potfebu dochucovat
maso omackami s vysokym obsahem cukru. \/ této prirucce si vsimnete dirazu na grilovani potravin pfi nizkych nebo stfednich teplotdch.

Prostredi grilu

1.

N

w

KDE UMISTIT GRIL

U vSech venkovnich spottebicl hraji venkovni podminky velkou roli ve vykonu Vaseho grilu a na dobu potfebnou ke grilovani Vaseho
jidla. VSechny jednotky Pit Boss by mély udrzovat minimalni odstup 46 cm (18 palct) od hoflavych konstrukci a tato vzdalenost musi
byt zachovana, dokud je gril v provozu. Tento spotfebi¢ nesmi byt umistén pod hoflavym stropem nebo previsem. Udrzujte sv(j gril v
prostoru bez hoflavych materiald, benzinu a jinych hoflavych par a kapalin.

GRILOVANI ZA CHLADNEHO POCASI

Kdyz se venku ochladi, neznamena to, ze grilovaci sezéna skoncila! Chladny vzduch a nebeska viiné uzenych jidel pomdze Iécit Vase
zimni blues. Postupujte podle téchto doporuceni a uzijte si svdj gril béhem chladnéjsich mésicd:

Pokud selhava spalovani pelet pfi nizkych teplotach, mirné zvyste teplotu, abyste dosahli stejnych vysledka.

Usporadejte vSe - nez vyrazite ven, pripravte si vSe potrebné do kuchyné. Béhem zimy presunte svij gril do mist kde nefouka. Zkont-
rolujte mistni predpisy tykajici se blizkosti Vaseho grilu ve vztahu k VaSemu domu anebo jingm podminkam. Dejte vSe, co potfebujete
na podnos, upevnéte a jdéte na to!

Chcete-li sledovat venkovni teplotu, umistéte venkovni teplomér do blizkosti varného prostoru. Uchovavejte si zaznamy nebo historii
toho, co jste ugrilovali, venkovni teplotu a dobu grilovani. Pom(ze Vam to pozdéji, abyste zjistili, jak dlouho bude trvat ugrilovat si svoji
oblibenou pochoutku.

Za velmi chladného pocasi zvyste dobu predehfivani nejméné o 20 minut.

V/yvarujte se zvedani vika vice, nez je nutné. Chladné narazy vétru méze zcela ochladit Vasi teplotu grilu. Budte flexibilni s ¢asem svého
podavani; pri kazdém otevreni vika pridejte asi 10 - 15 minut navic.

PFipravte si vyhfivany talif nebo kryt misky, aby Vase jidlo zstalo v teple pfi cesté zpét dovnitf.

Idealnijidla pro zimni varenijsou ty, které vyZaduji malou pozornost, jako jsou pecené, cela kufata, Zebra a krlity. Usnadnéte si pfipravu
jidla pfidanim jednoduchych polozek, jako je zelenina a brambory.

GRILOVANI V TEPLEM POCASI

Jakmile bude venku tepleji, doba grilovani se snizi. Kdyz se otepli, je ddlezité spravné obleceni: Sortky, koSile, boty, epice, zastéra a
vrstva opalovaciho mléka. Postupujte podle téchto nékolika doporuceni a uZijte si grilovani v horkych mésicich:

Upravte teplotu grilovani dolt. To poméaha vyhnout se nezadoucimu vzplanuti.

K urceni vnitini teploty potravin pouZijte teplomér na maso. Pomaha to zabranit tomu, aby se Vase maso nadmérné grilovalo a vy-
schlo.

| za horkého pocasi je stale lepsi grilovat s vikem grilu zavienym.

Potraviny mizete udrzovat v horkém stavu tim, Ze je zabalite do félie a umistite je do izolovaného chladi¢e. Zmackané noviny kolem
folie pomUze udrzovat jidlo teplé az po dobu 3 az 4 hodin.
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ROZSAH TEPLOTY GRILU

Odecty teploty na ovladaci desce se nemusi presné shodovat s teplomérem. VSechny niZe uvedené teploty jsou priblizné a jsou
ovlivnény nasledujicimi faktory: venkovni okolni teplota, mnozstvi a smér vétru, kvalita pouzitého paliva na pelety, otevirani vika a
mnozstvi vareného jidla.

VYSOKA TEPLOTA (205 - 315 ° C/ 401 - 599 F)

Tento rozsah se nejlépe pouziva k opékani a grilovani pri vysoké teploté. PouZivejte spolecné s krycim vikem s regulatorem privodu pro
nepfimé nebo pfimé grilovani plamenem. Pfi otevfeném regulatoru na krycim viku se pouziva pfimy plamen k vytvoreni steakd, stejné
jako plamenem opecené zeleniny, cesnekového toastu nebo jinych druhd! Kdyz je regulator na krycim viku uzavien, vzduch cirkuluje po
boku, coz ma za nasledek konvekéni teplo. Vysoka teplota se také pouziva k predehrati grilu, vypalovani grilovacich mrizek od zbytk(
a dosazeni vysokého tepla v extrémné chladnych povétrnostnich podminkach.

STREDNI TEPLOTA (135-180 ° C / 275-356 ,F)

Tento rozsah je nejlepsi pro peceni, opékani a ukongeni tohoto pomalého koureni. Grilovani pri téchto teplotach vyrazné snizi pravdeé-
podobnost vzplanuti tuku a sazi. Zajistéte, aby regulator pfivodu vzduchu a plamend byl v uzaviené poloze a zakryval drazky. Skvély
pro grilovani vSeho zabaleného napf. ve slaniné nebo tam, kde chcete mit vSechno pod kontrolou.

NiZKA TEPLOTA (80-125 °C / 176-257 ° F)

Tento rozsah teploty se pouziva k pomalému peceni - uzeni, zvySeni koufové chuti a udrZzovani potravin v teple. Dodejte své pochoutce
vice uzené chuti a udrzujte své maso Stavnaté tim, Ze grilujete déle pri nizsi teploté (znamé také jako nizka a pomala). Viele doporucu-
jeme pro velkou krditu na Den dik{ivzdani, Stavnatou Sunku na Velikonoce nebo na velkou svatecni hostinu. Peceni-uzeni je variantou
skutecného grilovani a je skutecné hlavni vyhodou grilovani na grilu na drevéné pelety.

Peceni-uzeni za horka, jiné jméno pro nizké a pomalé peceni, se obvykle provadi mezi 80-125 °C/ 176-257°F. Horké uzeni funguje
nejlépe, kdyz je zapotrebi delSi doba peceni, jako jsou velké kusy masa, ryb nebo driibeze.

TIP: Chcete-li zvyraznit kourovou chut, prepnéte ihned po vlozenijidla na gril do nizkého teplotniho rozsahu SMOKE. To umoznuje
koufi vice proniknout do masa.

Klicem je experimentovat s dobou, po kterou udite-grilujete pochutiny nez se udélaji. Néktefi venkovni kuchafi radéji koufi na konci
vareni, takze jidlo mGze z(stat v teple, dokud neni pfipraveno k servirovani. Cviceni déla mistra!

PROUDENI VZDUCHU A SYSTEM PODAVANI

Srdce vaseho grilu lezi ve vztahu mezi proudem vzduchu s nucenym proudénim vzduchu a funkénosti systému podavani. Spalovaci / chla-

dici ventilator fouka vzduch systémem a umozfuje horkému zapalovacimu vzduchu rozsvitit pelety a vznitit se v hoficim rostu. Systém
podavani bude pokracovat v cyklickém zapnutia vypnuti a krmeni pelet do spalovaciho rostu.

Aby nedoslo k ucpani otvord spalovaciho vzduchu (proudéni vzduchu) v rostu na spalovani, je nezbytna fradna Gdrzba a Cisténi této oblasti.
Pokud gril nedosahne pozadované teploty, zkontrolujte, zda jsou otvory pro rost cisté.

TIP: Gril mize fungovat efektivné po delsi dobu, pokud je su-
ché a dostatecné mnozstvi paliva, spravné proudéni vzduchu
a cisté soucasti vareni.

Unikatni konstrukce systému proudéni vzduchu Louisiana Grills PELETY ONVEK
umoznuje, aby vétsina popilku byla nasmérovana ke dnu na- PROUD
doby, zatimco sméruje konvekeni teplo, aby cirkulovalo kolem ) J
hlavniho grilu.
Tento typ proudéni vzduchu umoznuje pouzit rdizné kvality pe-
let, pficemz se snizuje moznost zablokovani paliva a zablokova- RS e
ni v systému podavani. R > /
PRIVOD
CHLADNEHO
VZDUCHU
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POROZUMENI RIDICI JEDNOTCE

Tento ovladaci prvek P.I.D (proporcionalni integralni derivat) je témér stejny jako ovladaci prvky na vasi kuchyrské troubé. V\yhodou je
schopnost automaticky kompenzovat riizné okolni podminky a typy paliva.

DULEZITE: Teplota uvnitf kazdého grilu se bude virazné lisit v zavislosti na okolni teploté. Ani nastroje kalibrované spolecné nemusi
souhlasit. P -—_—_—.

O — i +
']
LOUISIANA GRILLS

CONTROL DESCRIPTION

| Stisknutim tlacitka napajeni zapnete jednotku, ktera zahaji cyklus automatického spousténi. Stisknutim a podrzenim
( ’ tlacitka po dobu tfi sekund zafizeni vypnete a spustite automaticky chladici cyklus. Tlacitko bude pfi pripojeni ke
zdroji napajeni blikat bile, po zapnuti zafizeni bude svitit bile. SlouZzi také k vypnuti jednotky.

~~ Ikona Wi-Fi oznacuje, Ze je telefon pfipojen k grilu pomoci Wi-Fi nebo zafizeni Bluetooth®.
-~ Po pripojeni obdrzite informace o teploté a dobé grilovani a také o teploté kazdé masové sondy. Timto zplisobem
mUZete také zménit nastaveni ovladaciho panelu.

F/C Teplotni spina¢ umoznuje zménu teploty. Stisknutim tlacitka prepnete na stupné Celsia (°C) nebo Fahrenheita (°F),
podle vasich preferenci. Vychozi nastaveni je Celsius.

ACTUAL

E: 8 82 Zobrazuje aktualni teplotu uvnitf grilu. Aktualni odecet teploty je zaznamenan pomoci sondy uvnitf grilu.

UL Pomoci (+) zvyste nebo (-) snizte dobu grilovani nebo teplotu grilovani.

Stisknutim tlacitka TEPLOTY vyberte pozadovanou teplotu grilovani. PouzZijte (+) nebo (-) k nastaveni. Opétovnym
stisknutim tlacitka teploty potvrdite nastavenou teplotu. Teplotu zobrazenou na displeji Ize nastavit kazdych 5 stup-
na (F) / 3 stupné (C). Teplota m(Ze byt nastavena mezi 82 °C/ 180 °Fa 315 °C/ 600 °F.

\/ychozi teplota pfi prvnim zapnuti zafizeni je nastavena na 176 °C/ 350 °F. A pokazdé, kdyZ spustite nastavenou
pocatecni teplotu, bude stejna jako naposledy pouzita teplota.

Zobrazi faze receptl. Je mozné nakonfigurovat devét fazi receptu. Prizplsobte nastaveni pro kazdou fazi receptu
pomoci tlacitek casu a Sipek.

Stisknutim tla¢itka CASU aktivujte nastaveni receptu. Pfepinani pouzijte (+) nebo (-) mezi réiznymi fazemi receptu
nebo se pohybujte mezi Sipkami rlizna nastaveni pro kazdou fazi receptu. Stisknéte znovu tlacitko ¢asu k potvrzeni
nastaveni.

Stisknutim tlacitka Sipky, miZzete prochazet kroky receptury.

Zobrazuje teplotu pFipojenych sond na maso. Zobrazeni sondy masa bude odpovidat zvolenému pripojovacimu por-
tu: P1, P2, P3 nebo P4. Porty sondy na maso jsou umistény na spodni strané ovladaciho panelu. Pokud se sonda
nepouziva, odpojte ji od portu; po odpojeni se objevi na displeji ,NoP!"

Zarizeni je kompatibilni pouze s masovymi sondami od spolecnosti Louisiana Grills.

Zapnéte nebo vypnéte napajeni ovladaciho panelu pomoci hlavniho vypinace. Hlavni vypinac je umistén na spodni
strané ovladaciho panelu, vedle portd sondy na maso.

18



FUNKCE OVLADACIHO PANELU

« TEPLOTNi SONDA
Sonda grilu méfi vnitfni teplotu hlavniho grilu. Po nastaveni teploty grilu sonda grilu odecte skute¢nou (aktualni) teplotu uvnitr grily,
aby se nastavila na poZadovanou teplotu.

DULEZITE: Teplota vasi jednotky je vysoce zavisla na okolnim venkovnim potasi, kvalité pouzitych pelet, chuti pelet a mnozstvi vare-

ného jidla.
COOK
00000 0F
85 00000 0C

NASTAVENi TEPLOTY GRILOVANI

Chcete-li upravit poZzadovanou teplotu grilovani, postupujte takto:

1. Stisknéte tlacitko teploty. Po zvoleni bude teplota grilovani blikat.

2. Pomaci (+) nebo (-) upravte teplotu o pét stupnt (F) / tfi stupné (C) na pozadovanou teplotu.
3. Toto nastaveni znovu zablokujte opétovnym stisknutim tlacitka teploty

VYTVORENI REZIMU RECEPT

Funkce receptury umoziuje uzivateli naprogramovat grilovaci instrukce, které pak provede ovladaci panel.

Tyto pokyny jsou kombinaci teploty a doby grilovani. Lze naprogramovat devét etap receptury. Zacina

od prvni faze receptury (01) a dale provede ovladaci panel postupné kazdou fazi grilu. Po dokonceni vsech fazi receptu se ovladaci panel
automaticky pfepne na nizkou teplotu 82 © C/ 180 ° F, takZe jidlo z(istane teplé, dokud nebude podavano.

TIME
-, G - _a@b - _a@
QR
- e - e - e

JAK VYTVORIT RECEPT
CChcete-li nastavit jednu nebo vice fazi receptu, postupujte takto:
1. Stisknéte tlacitko CAS. Po zvoleni zatne cteni faze receptu blikat.

= Pomodi (+) nebo (-) vyberte fazi receptu. Zacnéte od prvni faze receptu (01).

= Pokud je vybér spravny, stisknutim tlacitka se Sipkou prejdéte na dalSi nastaveni.
2. Nastavte hodiny. Hodiny odectu zacnou blikat, coz znamena, Ze je vybrana.

= Pomodi (+) nebo (-) vyberte pozadovany pocet hodin.

= Po vybéru se stisknutim tlacitka se Sipkou presunte na dalSi nastaveni.
3. Nastavte minuty. Minuty odectu zacnou blikat, coz znamena, Ze jsou vybrany.

= Pomodi (+) nebo (-) vyberte pozadovany pocet minut.

= Po vybéru se stisknutim tlacitka se Sipkou presunte na dalSi nastaveni.
4. Nastavte teplotu grilovani. Po zvoleni bude teplota grilovani blikat.

= Pomodi (+) nebo (-) vyberte pozadovanou teplotu.

= Po vybéru se stisknutim tlacitka se Sipkou presunte na dalSi nastaveni. Stisknutim (+) nebo (-)

vyberte dalSi faze receptury. Opakujte kroky dva az Ctyri a nastavte recepty podle vlastni potreby.

5. Po vytvoreni stupid receptury znovu stisknéte tlacitko asu, abyste zamkli vSechna nastaveni receptt

POZNAMKA: Chcete-li resetovat funkci receptu, stisknéte a podrzte 3 sekundy tlaéitko ¢asu.
Timto krokem zrusite nastaveni receptu.

MASOVA SONDA (PROGRAMOVATELNA)

Sonda na maso méfi vnitfni teplotu vaseho masa na grilu, podobné jako ve vnitfni troubé. Zasunte adaptér do pripojovaciho portu sondy
na maso a vlozte sondu na maso z nerezové oceli do nejhrubsi ¢asti masa. Gril bude vafit maso na pozadovanou teploty, a také po ugri-

lovani automaticky snizi teplotu grilu na nizkou (82 ° C/ 180 ° F), aby jidlo zlistalo teplé, dokud nebude pripraveno k podavani. Stadi ji
nastavit a pak odpocivat, zatimco sonda udéla zbytek!

POZNAMKA: PFi umist'ovani sondy na maso do masa zajistéte, aby sonda na maso a draty sondy na maso zabranily piimému kontaktu
s plamenem nebo nadmérnému teplu. To mlzZe mit za nasledek poskozeni sondy na maso. Prebytecny drat vytahnéte ze zadnich

vyfukovych otvord hlavniho grilu, horni ¢asti hlavniho grilu (pobliz zavésu vika grilu) nebo pFes predni otvor pobliz zasobniku. Pokud
se nepouziva, odpojte jej od pripojovaciho portu sondy masa a umistéte jej do otvord na drzadle nasypky, aby byly chranény a cisté.
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WIFI PAROVANI

NASTAVENI A KONFIGURACE

LOUISIANA GRILLS WIFI APP POZADAVKY:
1. Mobilni zafizeni

= Android: 5.0 nebo nové;si '“' 2

= i0s: 9.0 nebo novéjsi ' ’
2. Frekvence Sitky pasma

» 2,4 GHz

NOVI UZIVATELE
Registrace k vytvoreni Gctu:
1. Navstivte www.louisiana-grills.com
2. Pomoci Apple / Google Store a vyhledavani ,Louisiana Grills”

AKTUALNI UZIVATELE
Prihlaste se ke stavajicimu Gctu

PRVNI POUZITI - VYPALENI GRILU

Pfed prvnim vafenim na grilu je dlleZité provést vypaleni grilu. Spust'te gril a pracujte pri vysokeé teploté (nad 180°C s vikem dol(i po dobu
30 az 40 minut, abyste gril spalili a zbavili ho veskerych cizich latek.

AUTOMATICKY POSTUP SPUSTENI

1.

3.

Zapojte napajeci kabel do uzemnéného zdroje napajeni. Otevrete kryci viko grilu. Zkontrolujte grilovaci nadobu, aby jste se ujistili, Ze
neexistuji prekazky pro spravné zapaleni. Oteviete viko zasobniku. Zajistéte, aby v systému podavani zasobniku nebo Sneku nebyly
zadné cizi predméty. Naplite nasypku suchymi, pfirodnimi granulemi z tvrdého dreva.

PFi zavireném viku grilu zapnéte jednotku stisknutim tlacitka napajeni. Tim se aktivuje spoustéci cyklus: Systém podavani Sneku se
zacne otacet, ventilator bude dodavat vzduch do ohnisté a zapalovat se zacne zahfivat. Beéhem startovaciho cyklu bude gril produko-
vat kour. Jakmile se kouf uvolni, pelety se Gspésné zapali. Spoustéci cyklus trva, dokud spotfebit nedosahne minimalni teploty 65 ,,C

/ 150 ° F nebo dokud nevyprsi casovy limit zapalovace (10 minut).Chcete-li potvrdit, Ze spoustéci cyklus zacal spravné, poslouchejte
vydavany tichy zvuk a vSimnéte si, Ze se produkuje urcité teplo.

Jakmile se tézky bily kouf rozptyli, spoustéci cyklus je dokoncen. Nastavte poZadovanou teplotu pro zahajeni grilovani.

POZNAMKA: Kdyz snizujete teplotu, otevFete viko grilu, dokud neni SKUTECNA teplota relativné blizko vasi pozadované teploté.

VYPNUTI VASEHO GRILU

1.

Po ukonceni vareni zavrete viko hlavniho grilu. Nechte svdj gril béZet pét az deset minut, abyste prosli jeho pfirozenou metodou spale-
ni. Pokud pfipravujete potraviny, které jsou mimoradné mastné, nechte gril opalit dalSich deset minut. Tim se snizi pravdépodobnost,
Ze pri pristim spusténi dojde k pozaru tukem.

Jakmile je vypalovani dokonceno, ponechte hlavni viko zaviené a stisknutim vypinace vypnéte jednotku. Tim se aktivuje automaticky
chladici cyklus. Privodni systém zastavi pfivod paliva, plamen zhasne a ventilator bude pokracovat v chodu, dokud nebude chladici
cyklus dokoncen. Po dokonceni cyklu se ventilator vypne.
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TIPY A TECHNIKY

Postupujte podle téchto uzitecnych tipl a technik predavanych od majitel Louisiana, zaméstnancd a zakaznikd, abyste se s grilem se-
znamili:

1.

N

w

BEZPECNOST POTRAVIN

Udrzujte si vSe v kuchyni a na kuchynské lince Cisté. Pro maso pouzivejte jiné talife a nadobi nez ty, které jste pouZili k pfipravé nebo
prepravé syrového masa na gril. Tim se zabrani kontaminaci bakterii. Kazda marinada nebo jina omacka na potirani masa by méla mit
vlastni nadobu.

Udrzujte horka jidla v teple (nad 60 °C / 140 °F) a studena jidla v chladu (do 3 °C/ 37 °F).

Marinada by nikdy neméla byt uloZena pro pozdéjsi pouziti.

Grilovana jidla by neméla byt ponechana v zaru déle nez hodinu. Nenechavejte horka jidla v chladu déle nez dvé hodiny.
Rozmrazovani a marinovani chlazeného masa. Nerozmrazujte maso pfi pokojové teploté na prepazce. Bakterie se mohou rychle mno-
Zit v teplych a vihkych potravinach. Pred zahajenim pfipravy jidla a po manipulaci s cerstvym masem, rybami a dribezi si dikladné
umyjte ruce horkou mydlovou vodou.

PRIPRAVA GRILOVANI

PFi prepinani z vysoké teploty na nizkou teplotu nadzvednéte viko a nechte jej oteviené, dokud se skutecna teplota nepfiblizi poZzado-
vané teploté. To urychluje proces a zajist'uje, Ze ohen nezhasne.

Budte pfipraveni. To se tyka pripravy kuchafského receptu, paliva, doplnk(, nadobi a vSech pfisad, které potfebujete na grilu pred za-
hajenim vareni.

Podlahova rohoz BBQ je velmi uzitetna. Diky nehodam pfi manipulaci s potravinami a rozstriku pri grilovani podlahova rohoz BBQ
chrani plochu, terasu nebo kamennou platformu pred moznym znecisténim.

TIPY NA GRILOVANI A TECHNIKY

Chcete-li do masa vnést vice koure, grilujte -udte déle a pri nizSich teplotach (znamé také jako nizké a pomalé). Maso uzavre sva vlak-
na poté, co dosahne vnitrni teploty 49 °C/ 120 °F.

Béhem peceni masa grilujte s vikem dolC. Pro stanoveni vnitfni teploty potravin, které grilujete, vzdy pouzivejte masovy teplomér.
Grilovani-uzeni potravin z tvrdych pelet zméni maso a dréibez na réizovou. Pas rizového je oznacovan jako koufovy prsten a je vysoce
cenén venkovnimi kuchafi.

Omacky na bazi cukru se nejlépe aplikuji na konci vareni, aby se zabranilo spaleni a vzplanuti.

Mezi potravinami ponechte volny prostor pro spravny tok tepla. Jidlo na preplnéném grilu bude vyzadovat vice ¢asu na grilovani.

Na maso pouzivejte sadu klesti s dlouhym drzadlem a Spachtle pro pfipravu hamburger( a ryb. Pouzivani nacini, jako je vidlicka neni
vhodna protoze mdze propichnout maso a umozni Stavam uniknout.

Potraviny v hlubokych kastrolech budou vyzadovat vice ¢asu na vareni nez mélky pekac.

Je dobré dat ugrilované jidlo na vyhfivany talif a udrzovat jidlo v teple. U Cerveného masa, jako jsou steaky a peCené, se pred podava-
nim doporucuje masu odpocinout nékolik minut. Umozniuje to, aby Stavy, které byly vedeny na povrch teplem, uvolnily zpét do stfedu
masa a pridaly vice chuti.
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PECE A UDRZBA
Kazdy spotrebic Spolecnosti Louisiana vam poskytne mnoho let vyborné sluzby s minimalnim ¢isténim. Dllezitym krokem je umoznéni

samocisténi grilu a mrizky na vareni spusténim grilu pfi vysoké teploté po dobu 5 az 10 minut po kazdém pouziti. Pri Gdrzbé grilu postu-
pujte podle nasleduijicich tipd pro cisténi a Gdrzbu:

1. MONTAZ ZASOBNIKU (HOPPERU)

» Zasobnik obsahuje funkci Cisténi, ktera umoznuje snadné cisténi a vyménu rliznych chuti pelet. Pro vyprazdnéni vyhledejte Cistici
dvefe a hatek na dvefe na zadnistrané zasobniku. Umistéte cisty, prazdny kbelik pod Cistici dvitka a pak otocte dverni hacek doprava,
aby byl odpojen od uvolfiovaci zapadky. Zvednutim uvolfiovaci zapadky zanete vyprazdrovat zasobnik od pelet.

POZNAMKA: K odstranéni prebyteénych pelet, pilin a netistot pouzijte kompletni kartaé s dlouhou rukojeti nebo pro @plné vy¢isténi

vyuzijte vysavac.

» Pokud nebudete VVas gril delsi dobu pouzivat — doporucuje se vyprazdnit veSkeré pelety ze Snekového systému. To Ize provést spus-
ténim grilu pri prazdné nasypce, dokud se vSechny pelety nevyprazdni ze Snekového systému.

» Zkontrolujte a oCistéte veSkery odpad z vétraciho otvoru ventilatoru, ktery se nachazi na spodni strané zasobniku. Jakmile je pfistu-
povy panel zasobniku odstranén (viz schéma elektrického dratu), opatrné setrete veskeré nahromadéné mazivo pfimo na lopatkach
ventilatoru. Tim je zajisténo dostatecné proudéni vzduchu do napajeciho systému.

2. SONDY

«» Ulomky nebo prehyby vodi¢ sondy mohou zplisobit podkozeni soutasti. Draty by mély byt srolovany do velké, volné civky.

» PrestoZe jsou sondy z nerezové oceli, neumistujte je do mycky ani neponofujte do vody. Poskozeni vnitfnich vodic¢t vodou zplsobi
zkrat sondy, coz zplsobi chybné hodnoty. Pokud je sonda poskozena, méla by byt vyménéna.

3. VNITRNI POVRCHY

= Doporucujeme po kazdém pouZiti vycCistit ohnisté. Tim se zajisti spravné zapaleni a zabrani se usazovani necistot nebo popelu v ohnisti.

»  Pouzijte kartac na cisténi grilu s dlouhou rukojeti (mosaz nebo mékky kov), odstrante z grilovacich mrizek veskeré jidlo nebo usazeniny.
Doporucujeme to délat, kdyz jsou jesté teplé z predchoziho grilovani. Pozor na popaleni. Mastné pozary jsou zplsobeny prilis velkym
mnozstvim zbytk{ na grilovacich soucastech grilu. Dkladné ocistéte vnitfek grilu. \/ pfipadé vzplanuti ohné mazivem nechte viko grilu
zavrené, aby se ohen uhasil. Pokud ohen nezhasne rychle, opatrné vyjméte jidlo, vypnéte gril a zavrete viko, dokud oher (plné nezhasne.
Lehce posypte jedlou sodou, je-li k dispozici.

« Casto kontrolujte kyblik na tuk a podle potteby ji vycistéte.

DULEZITE: Kuili vysokému teplu nezakrijvejte grilovaci valec nebo sondy hlinikovou folii.

4. VNEJSI POVRCHY

» Po kazdém pouziti utfete gril. K odstranéni tuku pouZijte teplou mydlovou vodu. Na vnéjsi povrchy grilu nepouZivejte Cistici prostredky,
abrazivni Cistici prostfedky ani abrazivni ¢istici slozky. Na vSechny lakované povrchy se nevztahuje zaruka, ale jsou soucasti obecné
Gdrzby a oSetreni. Pro poskrabani barev, opotfebeni nebo odlupovani povrchové pravy mohou byt vSechny lakované povrchy oSetre-
ny pomoci vysokoteplotni BBQ barvy.

= Pro (plnou ochranu grilu pouzijte kryt grilu! Kryt je nejlepsi ochranou pred povétrnostnimi vlivy a vnéjsimi Skodlivinami. Pokud jednot-

ku nepouzivate nebo ji dlouhodobé skladujete, uloZte ji pod kryt v garazi nebo kdlné.
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CisTici CASOVA TABULKA

POLOZKA

FREKVENCE CISTENI

zPUsoB CISTENI

Dno grilu

Po kazdém 5-6 grilovani

Odstranéni nadbytecné necistoty

Spalovaci rost

Po kazdém 2-3 grilovani

Odstranéni nadbytecné necistoty

Kuchynské nacini

Po kazdém grilovani

Mydlova voda

Regulator vzduchu a plament

Po kazdém 5-6 grilovani

Seskrabnéte vrstvu, necistéte

Kyblik na tuky

Dle potreby

Kartac a mydlova voda

Snekovy podavac pelet

KdyZ je nasypka na pelety prazdna

Odstrante ze Snekového podavace zbytek
pelet dle instrukci péce a drzba

Elektrické komponenty nasypky

Jednou za rok ( pfed sezénou grilovani)

Vlyjméte pristupovy panel, otfete lopatky
ventilatoru mydlovou vodou

Zasobnik na tuk

Po kazdém grilovani

Mydlova voda

Tukova trubice

Po kazdém 5-6 grilovani

Mydlova voda

Pfivod vzduchu

Po kazdém 5-6 grilovani

Oprasit, kartac a mydlova voda

Sonda na teplotu

Po kazdém 2-3 grilovani

\ycCistéte + mydlova voda

RESENT PROBLEMU

Spravné Cisténi, Gdrzba a pouzivani Cistého, suchého a kvalitniho paliva zabrani béznym provoznim problém(m. Pokud vase udirna fun-
guje Spatné nebo méné ¢asto, mohou byt uzitecné nasleduijici tipy pro feSeni problémd.

Upozornéni: Pred otevienim grilu vZdy odpojte elektricky kabel, abyste mohli provadét jakékoli kontroly,
cisténi, Gdrzbu nebo servis. Zajistéte, aby byl gril zcela ochlazen, aby nedoslo ke zranéni.

PROBLEM

PRICNA

PRICNA

Na kontrolnim panelu
neblika kontrolka
napajeni

Hlavni vypinac je vypnuty

Prepnéte hlavni vypinac na spodni strané ovladaci desky.

Neni pFipojen ke zdroji
napajeni

Ujistéte se, ze je jednotka pripojena k funkcnimu zdroji energie. Resetuijte jistic. Ujistéte
se, ze GFCl je minimalné 10 Amp (pristup k elektrickym sou¢astem viz schéma elek-
trického dratu). Ujistéte se, ze vSechna pripojeni vodicl jsou pevné pripojena a sucha.

Spalena pojistka na ovla-
dacim panelu

Demontujte pfistupovy panel zasobniku (viz schéma elektrického dratu), Stisknéte
plastové jazycky, drzite ovladaci desku na misté a opatrné zatlacte ovladac dovnitf
nasypky, aby se uvolnil. Zkontrolujte pojistku, zda neni porusena, nebo spalena. Po-
kud ano, pojistka potiebuje ru¢né vymeénit.

Vystup GFCl nefunguje

Demontujte pFistupovy panel zasobniku (viz schéma elektrického dratu) a zjistéte
zda jsou vSechny vodice pripojeni pevné pripojena a sucha. Ujistéte se, ze GFCl pra-
cuje s minimalné 10 Amp.

\/adna fidici deska

Ridici deska musi byt vyménéna. Pro nahradni dil kontaktujte zakaznicky servis
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Nesviti kontrolka
topeni

Spalovaci rost

Zkontrolujte spravné umisténi spalovaciho rostu. DodrZujte péci a Gdrzbu.

Snekovy motor je zasek-
nuty

\/yjméte soucasti vareni z grilu. lypnéte gril stisknutim tlacitka napajeni a zkontro-
lujte Snekovy systém podavani pelet.

Vlizualné potvrdte, Ze Snek spousti pelety do spalovaciho rostu. pokud nefunguje
spravng, kontaktujte zakaznicky servis a pozadejte o pomoc nebo nahradni dil.

Udaj skute¢né teploty
se neupravuje

Spinava sonda grilu

DodrZujte instrukce o péci a (drzbé

Vodic sondy grilu je
mokry

K vysusenivodicd grilovaci sondy pouzijte fén.

Sonda grilu je prerusena

Je potreba sondu vymeénit. Kontaktujte Vas zakaznicky servis

Casté vzplanuti

Teplota grilovani

Zkuste grilovani pfi nizsi teploté. UdrZujte teplotu pod 180°C pri grilovani vysoce
mastnych potravin

Mastnota

Dodrzujte instrukce o péci a tdrzbé

Kryci viko topenisté je
oteviené

Uzavrete regulatorem privodu vzduchu kryci viko topenisté pro neprimé grilovani.

Gril produkuje moc
koufe nebo Zbarveny
kouf

Nadmérné mnozstvi
mastnych grilovanych jidel

Vycistéte gril od tuku stékajicich z jidel dle pokynd pro péci a Gdrzbu.

Kvalita drevénych pelet

\lyjméte vlhké dievéné pelety z nasypky, Postupujte dle pokyn(l pro péci a Gdrzbu.
Pelety vyménte za suché a kvalitni.

Ohen je blokovan

\/yCistéte ohnivou nadobu od vihkych pelet. Dale postupujte podle postupu nasta-
veni nasypky.

Nedostatecny pfivod
vzduchu

Zkontrolujte ventilator zda funguje spravné a ze pfivod vzduchu nic neblokuje. Pokud
je ventilator zanesen Spinou postupujte dle pokyn( péce a Gdrzby.

Gril nemGze dosahnou
danou teplotu nebo
udrzet stabilni teplotu

Nedostatecny pritok
vzduchu

Zkontrolujte, zda v ohnisti neni nahromadény popel nebo prekazka. Postupujte podle
pokynd pro péci a Gdrzbu pro tvorbu popela. Zkontrolujte ventilator. Ujistéte se, Ze
funguje spravné a ze privod vzduchu neni blokovan. Pri znetisténi dodrZujte pokyny
pro péci a adrzbu. Zkontrolujte motor Sneku pro potvrzeni, Ze nedoslo k zablokovani
Snekové trubice. Jakmile vSechny vySe uvedené kroky mate spinény, zapnéte gril,
nastavte teplotu na SMOKE a pockejte 10 minut. Zkontrolujte, zda plamen je jasny
a zafivy.

Nedostatek pelet, Spatna
kvalita pelet, prekazka v
systému podavani

Zkontrolujte nasypku, zda je dostatecna hladina paliva, a pokud je nizka, doplnte
ji. Kvalita drevénych pelet mdze byt Spatna nebo délka pelet pfilis dlouha. To mize
zplsobit prekazku v systém podavani. Vyjméte pelety a postupujte podle pokyn( pro
péci a (drzbu.

Grilovaci sonda

Zkontrolujte stav grilovaci sondy. Pfi znecisténi dodrzujte pokyny pro péci a Gdrzbu.
Pokud je posSkozena, obrat'te se na servisni stredisko.

Chybny kod ,Er-1"

Nepripojena sonda grilu

Zkontrolujte poskozeni grilovaci sondy. Pfi zneciSténi dodrzujte pokyny pro péci a
adrzbu. Pokud se znovu objevi chybovy kod, zkontrolujte pfipojeni k digitalnimu fi-
dicimu centru. Odpojte jednotku ze zdroje napajeni a odstrarite pristupovy panel za-
sobniku (schéma viz schéma elektrického dratu) Najdéte bilé draty grilovaci sondy .
Odpojte rycové konektory a znovu je pripojte, dokud neuslysite cvaknuti. Pokud vse
selze kontaktujte zakaznicky servis.
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Chybny kod ,Er-2"

Gril neprovedl startovaci
cyklus

Gril nesviti

Gril nemdze spravné fungovat. Postupujte podle pokynt nastaveni.

Zkontrolujte, zda v zasobniku je dostatek pelet nebo zda nenf prekazka v pfivodnim
systému. Vyjméte pelety a postupujte dle Péce a (drzby.

Zkontrolujte grilovaci sondu. Zkontrolujte, zda je skutecna teplota spravna a presna.
\/ pripadé znecisténi postupujte dle pokynt péce a Gdrzba.

Zkontrolujte polohu zapalovace a jestli se spravné zahfiva.

\/ extrémné chladném pocasi miZze gril vyzadovat druhy start. \lypnéte gril. Chuili
pockejte a znovu zapnéte.

Zkontrolujte ventilator. Ujistéte se, Ze funguje spravné. VV pfipadé znecisténi postu-
pujte dle pokyn(l péce a (drzby.

Chybny kod ,Er-H"

Jednotka hlasi mozné
prehrati zplsobené
nadmérnym tukem nebo
prebyteCnym mnozstvim
pelet

Stisknutim vypinace vypnéte jednotku a nechte gril vychladnout. Postupujte opatr-
né dle pokyn( pro Gdrzbu. PFi Gdrzbé vyjméte pelety a po vycisténi umistéte zpét
vSechny soucasti grilovani. Po ochlazeni zapnéte jednotku stisknutim tlacitka napa-
jeni a poté vyberte pozadovanou teplotu. Pokud se kdd chyby stale zobrazuje, kon-
taktujte zakaznicky servis.

Chybny kod ,Er-5"

Ventilator nefunguje

Odpojte jednotku od zdroje napajeni. Demontujte pfistupovy panel zasobniku (viz
elektricky diagram). lyhledejte modré a bilé draty ventilatoru. Zkontrolujte lopatky
ventilatoru zda nejsou poskozené. Pri znecisténi dodrzujte pokyny pro péci a Gdrzbu.
Odpojte rycové konektory a znovu je pripojte, dokud neuslysite cvaknuti. Namon-
tujte pristupovy panel zasobniku. Pokud se kdd chyby stale zobrazuje, kontaktujte
zakaznicky servis.

Chybny kod ,Er-6"

Zapalovac nefunguje
spravné

\/yjméte soucasti vareni z grilu. Odpojte jednotku od zdroje napajeni.Najdéte Cerve-
né a bilé draty zapalovace. Odpojte jeden konektor a poté jej znovu pfipojte, dokud
neuslysite cvaknuti. Namontujte pfistupovy panel zpét. Pokud se kéd chyby stale
zobrazuje, kontaktujte zakaznicky servis.

Selhani zapalovace

Zapalovac je potreba vymeénit. Kontaktujte zakaznicky servis.

Chybny kod ,Er-7"

Snekovy podava¢ nefun-
guje

Odpojte jednotku od zdroje napajeni. Vizualné zkontrolujte Snekovy podavac, zda
neobsahuje néjakou prekazku. Demontujte pfistupovy panel zasobniku (viz elektric-
ky diagram).Najdéte Zluté a bilé draty motoru Sneku. Odpojte jeden konektor a poté
jej znovu pripojte, dokud neuslysite cvaknuti. Namontujte pFistupovy panel zpét. Po-
kud se kod chyby stale zobrazuje, kontaktujte zakaznicky servis.
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POUZIVANI DREVENYCH PELET

Nevypadaji vétsi neZ guma na konci tuzky. Lidé, kteff je vidi poprvé, si mysli, Ze je to jidlo pro kraliky; vSak neni nic mensiho z paliva na
barbecue, co vytvofi takové teplo a vytvori v mase tu nejizasnéjsi prichut' dieva. Tyto Cisté grilovaci drevéné pelety generuji asi 8200 BTU
na pal kila s velmi malym popilkem, nizkym obsahem vlhkosti (5-7%) a jsou uhlikové neutralni.

Pelety na grilovani se vyrabéji ¢istou surovinou (piliny), ktera se rozmélfiuje v kladivovém mlyné a material se tlaci pres matrici tlakem.
KdyZ je peleta tlatena skrz hubici, je rozfezana, ochlazena, proseta, vysata a poté zabalena pro spotfebitelské pouziti. Informujte se u
mistniho prodejce o pFichutich dostupnych ve Vasi oblasti.

= HICKORY BLEND - smés bily ofech -~ e v /
Bohata, koufova chut' slaniny. Povazovan za ,krale lesd”.

» MESQUITE BLEND -~y -
Silng, pikantni, kofenita chut. Tak jako Tex-Mexicka kuchyné.

= APPLE BLEND - jable¢na smés - v 2
Zakoureng, jemné sladka chut' Vifele doporucujeme pro peceni.

= CHERRY BLEND - tfesnova smés - erv -9
Mirné sladka, ale taky trochu trpka nebo kysela. Dava réizovy nadech lehkym jidlm.

= WHISKEY BARREL BLEND B )
Silny, sladky kouf s aromatickym viaknem. Idealni pro ¢ervené maso.

= COMPETITION BLEND - soutézni H -»m v/

Perfektni smés sladké, slané a kyselé. Pouziva ji mnoho profesionald v grilovani.
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POKYNY PRO VARENI

Razné styly grilovani a uzeni vam daji riizné vysledky v zavislosti na ¢ase a teploté. Chcete-li dosahnout nejlepSich vysledkd, zaznamenej-
te si, co jste uvarili, jakou teplotu, jak dlouho jste vafili a jaky byl vysledek. PFiSté se pfizplisobte svému vkusu. Cviceni déla mistra.

Kulinarské umeéni grilovani a uzeni se vztahuje na delSi doby vareni, ale ma za nasledek prirozenéjsi chut' vaseho masa diky poziti dreva.
\/ySSi teploty uzeni maji za nasledek kratSi dobu uzeni, ¢imz se zajisti mensi kourova chut.

TIP: Nejlepsich vysledk( dosahnete, pokud po vaFeni nechate maso odpocinout. To umozZiuje pfirozené st'avy migrovat zpét do ma-
soveé vlakniny, coz dava vice st'avnatosti a svéZesti. Doby odpocinku mohou byt podle velikosti masa 3 minuty az 60 minut.

Teplotni rozsah

HORKE VARENI OPEKANI (nizké) PECENI (stfedni) GRILOVANI (stfed- | OZEHNUTI (vysoké)
(velmi nizké) ni/ vysokeé)
93-135°C 135-162°C 162-190°C 190-232°C 232-260°C

Velikost

Rare 54°C/ 130°F
Jemné - mirné opeceny

Medium 60°C / 140°F
stfedné peceny/ mirné
propeceny

Well Done 77°C/ 170°F
Gplné propeceny

Krocan (cely) 4,5-5,0 kg 90-120 min
5,3-6,4 kg 110-140 min
6,8-7,7 kg 130-160 min
8,2-10,0 kg 140-170 min
10,4-11,3 kg 150-180 min
Kure (celé) 1,36-2,26 kg 1-11/2 hod
Palicky, prsa 0,45-0,86 kg 30-60 min
Mensi kridla 0,45-0,86 kg 30-45 min
Kachna 1,36-2,26 kg Pecte nebo grilujte 2-2,5 hod

VEPROVE Velikost Predvarené k ohfevu 60 Medium - Stredné Well Done - Gplné
°C/ 140 °F peceny/ mirné propeceny | propeceny
66°C/ 150°F 71°C/ 160°F
Sunka (pIné vafena a | 2,5 cm 12 min
vykosténa cast, uze- | 1,36-1,81kg 50 min-1 hod
na v celku a s kosti) 1,81-2,72 kg 1-2 hod
2,26-3,62 kg 1-2% hod
4,53-5,44 kg 2-23/4 hod
Hovézi pecené 1,36-1,81kg 1-2 hod 2-3 hod
Petena Zebra 1,81-2,26 kg 11/2-2 hod 2-3 hod
Kotleta (bedra, zebro) | 1,9-2,5cm 10-12 min
3,17-3,9cm 14-18 min
Panenka, svickova 1.9-2.5cm 20-30 min 30-45min
Hovézi pecené 1,36-2,26 kg 11/4-13/4 13/4-21/2 hod
(bez kosti)
\eprové trhané 3,62-4,53 kg 93-98°C

\/nitfni teplota




HOVEZI Velikost teplota Polosyrovy - 54°C Stredni - 60°C
Propeceny - 65°C
Steak 1,9cm vysoka 8-10 min
2,5cm 10-12 min
3,8cm 10 min, gril 8-10 min
5cm 10 min, gril 10-14 min
Hovézi pupek 0,6-12,7cm vysoka 5-7 min
Flank steak 0,45-0,86 kg stredni 4 min, gril 8-10 min
Kabob — hovézi kostky 2.5-3,8cm stredni Gril 10-12 min
Hoveézi svickova, cela 1,58-1,81kg vysoka/stredni 10 min, gril 15-20 min
Mleté hovézi — na Burger 1,9 cm vysoka/stredni 4 min, gril 4-6 min
Zebro vykosténé 2,26-2,72 kg stfedni Gril 11/2-2 hod
\lysoky rosténec (bez kosti) 0,9-1,13 kg vysoka/stredni 10 min, gril 20-30 min
Zebra 5,44-6,35 kg stfedni 21/2-23/4 hod
Teleci kotlety 2,5cm stfedni 10-12 min napfimo
Hovézi hrudni 7,25-8,16kg horky kouf Udte dokud vnitfni teplota nedo-
sahne 91°C
JEHNEC] Velikost Rare(polosyrovy) - 54°C | Medium(stfredni) - 60°C | Well Done (propeceny) -
71°C
Pecené jehnéci 2,262,72 kg 1-2 hod
Petena kralovska zebra | 1,36-2,26 kg 1-11/2 hod 11/2 hod

MORSKE PLODY Velikost Rare(polosyrovy) - 54°C | Medium(stredni) - 60°C | Well Done (propeceny) -
71°C
Ryba - cela 0,5kg gril 10-20 min
0,9-1,1kg gril 20-30 min
1,4 kg gril 30-45 min
Ryba - filet 0,6-1,3cm gril 3-5 min do upeceni
Humr - ocas 0,15 kg gril 5-6 min
0.3 kg gril 10-12 min
ZVERINA Velikost Rare(polosyrovy) - 54°C | Medium(stfredni) - 60°C | Well Done (propeceny) -
71°C
Pecené 2,26-2,72 kg 1-11/2 hod 11/2-2 hod
Velké platy — (Cerstvé) | 3,62-4,53 kg 1 hod 11/2 hod




ELEKTRICKA DIAGRAMOVA DRAHA

Systém Digital Control Board je slozita technologie. Chcete-li zajistit ochranu pred prepétim a
elektrickym zkratem, prostudujte si schéma dratd nize, abyste se ujistili, Ze vas zdroj energie je
dostatecny pro provoz jednotky.

Pfistupovy panel zasobniku
Vlyhledejte deset Sroubll na boku zasobniku, abyste ziskali pFistup k elektrickym soucastem. Po
odstranéni Sroubd se pristupovy panel mlize otevfit.

LG - ELEKTRICKE POZADAVKY

220-240V, 50 Hz, 375 W, 3-kolikovy uzemnény konektor

Elektrické komponenty, které prosly zkusebnimi a certifikacnimi testy bezpecnosti vyrobkd,
vyhovuji zkusebni toleranci = 5-10 procent

Spinag nastaveni INDEX

White
Yellow
Blue
Red
Black
Brown

Konektor A
rycové —>l r'—‘ ojistka
sondy ‘

Box kabelového

svazku Silver

® W ZXTW<S

Green
RiDiCi

DESKA

Grilovaci sonda

Krabika konektoru (8 PIN ) 366?’]%?’8%’2]13? 1"2_%3'

m STANDARD
W

KRBYWWW G—n Uzemnéni
Ly K
\
B

Wjﬁ“J

W w | —W—
Sestava zapalovade / Y W
HD kazeta ohfivace 300W,230V,
9,5MM x 127MM (0,375 x 5,000) Spalovaci a chladici ventilator

230V, 50HZ, 0,21, CFM110, 1FAZE
W

Snekovy systém
podavani pelet
230V, 50HZ, 30W,
2RPM MOTOR
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NAHRADNI DILY Gril Premier 800 /LG80OOFP

Cast [Popis

1 Litinova horni mfizka s porcelanovym povrchem

2 Litinova mrizka s porcelanovym povrchem

3 Regulator (jezdec) privodu vzduchu a plament(

L Kryci viko topenisté s odtokovym zlabkem

5 Spalovaci rost

6 Masova sonda

7 Hlavni gril / Sestava nasypky

8 Kbelik na tuk

9 Rukojet' nasypky

10 Bocni rukojet' nasypky

11 Podlozka rukojeti grilu

12 Zajistovaci podlozka rukojeti grilu

13 Rukojet grilu

14 Predni police

15 Spodni police

16 Podpérna noha A

17 Podpérna noha B

18 Otocné kolecko

19 Otocné kolecko s brzdou 19
20 Kabelova svorka el Ll , b
21 Napéajeci kabel Bl ] ™ 19A
A Sroub

B Podlozka

C Zajistovaci podlozka A @y B (D D emy
D Sroub

POZNAMKA: Kvili neustdlému vyvoji produktu se mohou soucdsti
zmeénit bez predchoziho upozornéni.
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NAHRADNI DILY Gril Premier 1200 /LG1200FP

Cast [Popis

1 Litinova horni mfizka s porcelanovym povrchem

2 Litinova mrizka s porcelanovym povrchem A

3 Litinova mrizka s porcelanovym povrchem B

L Regulator (jezdec) pfivodu vzduchu a plament(

5 Kryci viko topenisté s odtokovym zlabkem

6 Spalovaci rost

7 Masova sonda

8 Hlavni gril / Sestava nasypky

9 Kbelik na tuk

10 Rukojet' nasypky

11 Bocni rukojet' nasypky

12 Podlozka rukojeti grilu

13 Zajist'ovaci podlozka rukojeti grilu

14 Rukojet grilu

15 PFedni police

16 Spodni police

17 Podpérna noha A 16

18 Podpérna noha B ~
19 |Otocné koletko ————r
20 Otocné kolecko s brzdou

21 Kabelova svorka o

22 Napajeci kabel

A Sroub

B Podlozka A @y B =) D amy
C Zajistovaci podlozka

D Sroub

POZNAMKA: Kviili neustdlému vyvoji produktu se mohou soucdsti zmé-
nit bez predchoziho upozornéni.
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NAHRADNI DILY NASYPKY

Cast Popis

1 \/iko nasypky

2 Rukojet' nasypky

3 Bezpecnostni mfizka nasypky
L Sklo vnitini

5 Sklo venkovni

6 Skiinka nasypky

7 Cistici dvefni hak

8 Cistici dvitka

9 Zavés Cisticich dvirek

10 Napajeci kabel

11 Gumovy krouzek napajeciho kabelu
12 Bocni rukojet' nasypky

13 PFistupovy panel zasobniku
14 Kovova koncovka

15 Nylonové pouzdro

16 Snekovy podavat pelet

17 Drzak motorku

18 Motorek

19 \entilator

20 Kabelovy svazek

21 Spodni cast nasypky

22 Vliko kontrolniho panelu

23 Kontrolni panel

24 Tlacitko grilu

25 Tlumici podlozka

26 Ovladaci ty¢ regulatoru vzduchu
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Nakupem produktu Louisiana u autorizovaného prodejce jste ziskali na produkt ze strany vyrobce zaruku na 2 roky. Spolecnost Louisiana
poskytuje 2letou zaruku od data nakupu proti vyrobnim vadam v pfipadé, Ze vyrobek byl vzdy pouzivan v souladu s pokyny k jeho uzivani.

Zaruka se vztahuje vyhradné na odstranéni zavad, které pfi pouZiti v souladu s urenim prokazatelné souvisi s vadami materialu nebo
vyrobni vadou.

Ilhned po obdrzeni produktu zkontrolujte, zda vyrobek funguje a nevykazuje zavady. Pokud by koupeny produkt mél neocekavané zavadu,
respektujte prosim nasledujici postup. Obrat'te se do 30 dnli od odhaleni zavady na vaseho prodejce s dokladem o prodeji s datem nakupu.
Nahlaste vyrobni ¢islo vyrobku a popiste situaci zavady produktu.

Zavadu na zaruku nemdzeme uznat v nasledujicich pripadech:

= Obvyklé opotrebeni pfi pouziti v souladu s uréenim.

» Zavady a/nebo skody z dlivodu nespravného neodborného pouzivani nebo pouziti v rozporu s uréenim a také z divodu neodborné
instalace, montaze a pokusd o opravu neautorizovanymi osobami.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu nedodrzovani navodu k obsluze nebo pokyn( k provozu / Gdrzbé (jako napfiklad poSkozeni chybnou
montazi nebo neodbornym ¢isténim povrchu, udiciho rostu atd.).

= Zmény barvy a poskozeni produktu (napf. barevného povrchu) vlivem povétrnosti (i kroupy), neodborného skladovani produktu (bez
ochrany pred povétrnostnimi vlivy) nebo neodborného pouzivani chemikalii.

» Zavady, které zjevné neomezuji pouZiti v souladu s uréenim nebo pouZzivanim produktu.

= Obecné na opotrebitelné dily, udici rost, misku, spiralu a tésnéni.

= Otér, rez, deformace ¢i zména zbarveni dild (zejména dily z nerezové oceli) jsou prirozenym opotfebenim pFi uzivani a za zadnych okol-
nosti nemohou byt povazovany za vyrobni vady.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu Gprav, pouziti v rozporu s uréenim nebo svévolného poskozeni.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu neodborné Gdrzby a oprav.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu neprovadéni pravidelné Gdrzby.

» Zavady a/nebo Skody, které vznikly pri prvotni preprave.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu vyssi moci.

» Zavady a/nebo Skody z dlivodu opotfebeni pfi profesionalnim pouzivani (hotely, gastronomie, akce atd.).

Spolecnost Louisiana vylucuje jiné naroky zakaznika, nez ty, které jsou vyslovné uvedeny v téchto zarucnich ustanovenich, pokud neexis-
tuje povinny zakonny zavazek nebo ruceni. Zvlasté to platii pro naroky na nahradu skody z d@vodu nesplnéni, nahrady naslednych Skod v
souvislosti s vadou, uslého zisku a Skod pfi prepravé, které nebyly nahlaseny prodejci ve Ihdté 30 dnd po obdrzeni produktu. Produkty Pit
Boss se neustale dale vyviji. Zmény produktd se proto mohou uskutecnit bez predchoziho oznameni.

Po dobu trvani opravy neni narok na nahradni produkt.
Provedenim zarucniho pinéni se neprodluzuje zaruka, ani nezacne zaruka bézet od zac¢atku. V\yménéné dily prechazi do vlastnictvi LG.

PFi vymeéné produktu zacina zarucni doba od zacatku.
Spole¢nost Louisisana a distributor Graffishing&hunting David Luzny nenese odpovédnost za Zadné zvlastni, nepfimé ¢i nasledné Skody.

Spole¢nost Louisiana neopravnuje zadné osoby ¢i spolecnosti k prebirani jakychkoliv zavazkl ¢i odpovédnosti v souvislosti s instalaci,
pouzivanim, odstrafovanim, vracenim ¢i nahradou jejich zafizeni.

Ani spolecnost Graffishing, ani autorizovany prodejce Louisiana Grills nepfijimaji odpovédnost za nahodné nebo nasledné Skody na ma-
jetku nebo osobach zplisobené pouzivanim tohoto produktu. At' uz je vici spolecnosti Graffishing uplatnén narok na zakladé poruseni
této zaruky nebo jakéhokoli jiného typu zaruky vyjadrené nebo predpokladané zakonem, vyrobce v zadném pfipadé nenese odpovédnost
za zadné zvlastni, nepfimé, nasledné nebo jiné skody jakékoli povahy, které by presahovaly smysl pévodniho nakupu tohoto produktu.
Veskeré zaruky vyrobce jsou uvedeny v tomto dokumentu a nevznika vici vyrobci zadné naroky na jakoukoli zaruku nebo zastoupeni.
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OBJEDNAVKY NAHRADNI DILY

Chcete-li objednat nahradni dily, kontaktujte mistniho distributora Louisiana Grills.

KONTAKTUJTE SLUZBY ZAKAZNIKUO

Pokud mate jakékoli dotazy nebo problémy, obrat'te se na zakaznicky servis, od pondéli do patku, 8:00 - 17:00 hod.

David Luzny 3
Obchodni zastupce a rozvoz zbozi po Ceskeé republice
GRAFFISHING & HUNTING

Tel: +420732 779911

Plumlovska 3614

Prostéjov 796 04

ICO: 75672201 DIC: (28208093498

E-mail: da.wa(@seznam.cz

Email: graffishing.info@gmail.com
www.graffishing.cz

SKLAD: Honza Schwarz

Hlavni centralni sklad: ~ Plumlovska 3614 Prostéjov 796 04
Tel: +420 739201 310

Objednavky: honza@kamofish.cz

ZARUCNI SERVIS
Obrat'te se na nejblizSiho prodejce Louisiana Grills o opravu nebo vymeénu nahradnich dild. Distributor vyrobkd Louisiana vyzaduje doklad
o nakupu, aby mohla uplatnit zaruéni narok; proto si uschovejte svdj plivodni prodejni doklad nebo fakturu pro budouci pouziti. Sériové

¢islo a ¢islo modelu vaseho grilu najdete uvnitf vika zasobniku. Zaznamenejte si nize uvedena ¢isla, protoze stitek se mze opotrebovat
nebo byt po case necitelny.

Model Sériové Cislo

Datum nakupu Autorizovany dealer
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\elkoobchodni a maloobchodni prodej

znatky Louisiana Grills pro Ceskou,

Slovenskou a Polskou republiku.
velkoobchod

GRAFFISHING

&
hunting

GRAFFISHING & HUNTING
Plumlovska 3614

796 04 - Prostéjov

Ceska republika

ICt75672201
DIC: CZ8208093498

¢ ‘
.- - ( FoPARs

Obchodni zastupce Louisiana Grills
Cra Sk:

David Luzny

mobil: +420 732 779 911

e-mail: da.wa@seznam.cz

Obchodni zastupce Louisiana Grills Polsko:
Daniel Karpinski

mobil: +48 604 179 628

e-mail: dkarpinski@wp.pl



